LE MEILLEUR DU VIN

Vins d'auteurs, biodynamie, nature, aux meilleurs prix

Chateau Saint Cosme, Gigondas "Le Claux" 2018 | Le
Meilleur du Vin

75 cl Rhoéne Sud AOC Gigondas
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Chateau de Saint Cosme est le domaine qui a redonné a Gigondas son statut de grande appellation.
Louis Barruol y produit des vins d'une expression complexe et profonde, construits sur un travail
parcellaire rigoureux — et sur un lieu qui compte parmi les plus anciens sites viticoles de la vallée du
Rhone.

Louis Barruol, I'un des hommes cles de Gigondas

Louis Barruol conduit le Chateau de Saint Cosme, domaine phare de I'appellation Gigondas. Son
influence dépasse largement sa propriété : il fait partie de la poignée de vignerons qui ont porté
Gigondas hors de 'ombre de Chateauneuf-du-Pape, en démontrant que l'appellation pouvait produire
des vins de garde de premier plan.

Le domaine occupe un site d'une ancienneté remarquable, dont les cuves gallo-romaines creusées dans
la roche témoignent encore. On y fait du vin depuis prés de deux millénaires.

Gigondas, au pied des Dentelles de Montmirail

L'appellation s'étend au pied des Dentelles de Montmirail, cette créte calcaire déchiquetée qui domine le
paysage du Vaucluse. C'est cette géographie qui fait tout.

L'altitude des coteaux et I'ombre portée des Dentelles temperent les exces de chaleur, tandis que les sols
— calcaires, marnes, éboulis, sables — offrent une diversité que peu d'appellations méridionales
possedent. Le grenache y trouve un équilibre entre maturité solaire et fraicheur d'altitude.

Le travail parcellaire, marque de la maison

La signature de Saint Cosme, c'est la précision parcellaire. Chaque vin se dessine distinctement, avec des
expressions issues de terroirs identifiés, et la gamme monte progressivement en intensité et en
profondeur.

Les vins partagent une trame commune : des robes intenses et profondes, un bouquet ouvert sur des
parfums complexes de fruits noirs confiturés et de fleurs. En bouche, ils sont puissants, riches, amples et
suaves, avec une matiére tannique dense mais dépourvue de toute agressivité. C'est cette élégance dans
la puissance qui distingue la maison.

Le Claux 2018 : un grand vin né d'un millésime
difficile
Le printemps 2018 a été extrémement éprouvant dans le sud de la vallée du Rhéne. La région n'avait

jamais connu une telle pression sanitaire, et beaucoup de domaines y ont laissé une part importante de
leur récolte.

C'est précisément ce qui rend ce millésime intéressant. Les années difficiles sont souvent celles ou le sol
s'exprime le mieux, parce que les rendements s'effondrent et que le tri devient impitoyable. Ne restent
que les raisins irréprochables, sur les meilleures parcelles.

Le Claux est I'une des cuvées parcellaires les plus abouties du domaine. Le millésime 2018 a été noté
95-97/100 par Jeb Dunnuck — une fourchette qui place le vin au sommet de |'appellation, millésime
contrarié ou non.

Le vin disponible chez Le Meilleur du Vin

Chateau Saint Cosme, Gigondas « Le Claux » 2018 — La cuvée parcellaire de référence du domaine,
dans un millésime que le travail du vigneron a transformé en réussite. Un vin de garde, dense et profond,
qui demande du temps ou un carafage long.



Il s'agit d'une bouteille rare : les cuvées parcellaires de Saint Cosme sont produites en tres petits volumes
et les allocations partent rapidement.

Garde, service et accords

Comptez douze a vingt ans de garde sur Le Claux. Le vin est aujourd'hui dans une phase ou il commence
a s'ouvrir, mais il gagnera encore considérablement en complexité.

Servez-le autour de 17 degrés et carafez au minimum deux heures : cette cuvée est concentrée et a
besoin d'air pour révéler son bouquet.

Atable, il appelle des plats & la hauteur : cdte de boeuf, gigot d'agneau aux herbes de Provence, daube
provencale, civet de sanglier, magret de canard. Sur les fromages, un vieux comté ou une tomme de
brebis affinée. Evitez les plats trop délicats, qui seraient écrasés.

Autres grands vins du sud de la vallée du Rhéne

Dans le méme registre de densité maitrisée, découvrez Gourt de Mautens a Rasteau et Le Sang des
Cailloux en Vacqueyras. En Chateauneuf-du-Pape, La Barroche, Clos du Mont-Olivet, Domaine Charvin et
Font de Courtedune.

Acheter Chateau Saint Cosme sur Le Meilleur du Vin

Nos bouteilles sont disponibles a I'unité, conservées dans nos conditions de stockage et expédiées sous
24 a 48 heures. Le port est offert des 300 euros vers la France, I'Allemagne, la Belgique et les Pays-Bas.
Pour un conseil sur le moment d'ouvrir cette bouteille ou sur la durée de carafage, notre équipe est a
votre disposition.

Saint Cosme (Gigondas)

Situé au cceur de I'appellation Gigondas, Saint Cosme est un domaine historique d’'un genre unique. Son
site de vinification Gallo-Romain, constitué de cuves de fermentation taillées dans le rocher, est parvenu
jusqu'a nous dans un parfait état. Il donne une idée précise de ce que devait étre la vie de nos proches
ancétres, les gallo-romains. Acquise par notre famille en 1490, la propriété a vu se succéder 15
générations de vignerons. Elle comprend 22 ha de vieilles vignes d'une moyenne d’'age de 60 ans.

En 1972, Henri Barruol, était déja convaincu par l'intérét de la viticulture biologique. Il la pratiquait pour
respecter ses vignes, produire des vins propres et protéger I'écosysteme du vallon de Saint Cosme. C'était
une conviction sans arriere-pensée mercantile car il vendait son Gigondas en tonneaux, a des négociants.
Aujourd'hui Louis Barruol continue ce travail si important. Aucun désherbant n'est utilisé, ni engrais
chimique, ni pesticides, ni produits de synthese. Toutes les vignes sont binées pour éviter
I'envahissement par I'nerbe. Notre écosysteme est dynamique et équilibré, les sols sont vivants.

2018 est un millésime qui présenta une certaine difficulté. Bizarrement, ils sont parfois ceux qui
expriment le mieux le sol. Dégustez le 2008 aujourd'hui : rien ne peut donner a penser qu'il s'agit d'un
millésime difficile. Le printemps 2018 a proposé des conditions extrémement difficiles dans le sud du
Rhone. Jamais la région n'avait vu de tels problémes de mildiou. Quand il pleut tous les trois jours et que
la température culmine a 28°C, tout devient tres difficile. Il a été incroyable de constater a cette occasion
I'excellent comportement des vignes "en bio". Les soins apportés a la vigne ont permis une trés belle
récolte. Les vins sont tres bons et ils ont ce "délié" que la nature donne quand elle est plutét prolifique.

Le vin

Le Claux, planté en 1870 sur les tout premiers portes greffes américains résistants au phylloxéra, devait
étre arraché en 1914 car la vigne commencait a vieillir et sa production déclinait. A 'époque, on parlait


/domaine/245-gourt-de-mautens-rasteau
/domaine/135-le-sang-des-cailloux-vacqueyras
/domaine/135-le-sang-des-cailloux-vacqueyras
/domaine/85-la-barroche-chateauneuf-du-pape
/domaine/148-clos-du-mont-olivet-chateauneuf-du-pape-cotes-du-rhone
/domaine/295-charvin-chateauneuf-du-pape
/domaine/324-font-de-courtedune-chateauneuf-du-pape

peu de qualité mais on voulait produire. Aprés toutes ces péripéties, le Claux est aujourd’'hui une vieille
dame qui se porte bien et nous y faisons des complants chaque année. Je pense que nous ne
I'arracherons jamais. En 2018, le Claux s'exprime sur son registre habituel de goudron, de suie et de
mare qui rappellent immanquablement le registre aromatique d'un bon Barolo : question de terroir...
Tourbe, camphre, truffe, mare.

Everything about the all-Grenache 2018 Gigondas le Claux is big. From the huge black cherry and
blackberry fruit, to the insane levels of concentration, the rich, velvety tannins and the never-ending,
licorice-tinged finish, this beauty should evolve positively for at least a decade and a half. (Guide Parker,
millésime 2018, noté 95-97/100)

The 2018 Gigondas Le Claux comes from a single vineyard located just down the road from the domaine,
across the street from the Hominis Fides parcel. Notes of camphor, incense, spice box, and black
raspberries all flow to a forward, medium to full-bodied, elegant effort that has soft, ripe tannins. It's
another wine that shows the style of the vintage beautifully. Drink it any time over the coming 15 to 20
years. (Jeb Dunnuck, millésime 2018, noté 93-95/100)

La presse spécialisee en parle

Louis Barruol est I'un des hommes clefs du village de Gigondas. D'abord, grace a son énergie débordante
qui, mise au service de l'appellation, aide a dépasser les clivages ancestraux pour mieux préparer
demain. Mais aussi, dans un contexte plus personnel, avec le trés recherché Chateau de Saint-Cosme,
dont la chapelle atteste sa place dans le temps. Entre ses terroirs de sables, d'argile rouge et de calcaires,
il construit une gamme de vins au sommet du raffinement, élevée avec toucher. En 2016, les cuvées
présentées trustent les premiéres places, dans un style structuré, pur et élégant. (Bettane & Desseauve,
production de haute qualité pouvant servir de référence dans son secteur, noté 3*/5)

Caracteristiques

» note guide Parker : 95-97/100

e note Jeb Dunnuck : 93-95/100

» Cépage : Tres vieux grenaches complantés au lieu-dit "Le Claux"

» Appellation principale : Gigondas et Vacqueyras

e Terroir : Marnes calcaires du Miocene, dans le cdne de déjection de la Font des Papes.
e Viticulture : Biologique (certifiée)

« Vinification : 100% trés vieux grenaches

» Elevage : Elevage de douze mois : 20% en piéces neuves, 50% en pieces d'un vin, 30% en pieces
de deux vins. Mise en bouteille sans filtration.

e Millésime : 2018

o Consommation : a boire entre 2022 et 2035

e Alcool : 15,5% vol.

e Service: 16 a 18°C, passage en carafe conseillé
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