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LE MEILLEUR DU VIN

Vins d'auteurs, biodynamie, nature, aux meilleurs prix

Domaine MACLE, Cotes-du-Jura blanc TRADITION 2018

75 cl Blanc Jura AOC Cobtes du Jura
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La note Le Meilleur Du Vin 95/100

S'il ne fallait retenir qu'un domaine du Jura, ce serait celui-la. Macle est la référence absolue de
Chateau-Chalon, et I'une des rares adresses ou I'on peut encore acheter des vins de ce niveau a des prix
qui n'ont pas dérapé. Sur les marnes bleues de Chateau-Chalon, la famille Macle pratique un art qui ne
s'improvise pas : I'oxydation ménagée, dosée au plus juste, sans jamais forcer.

La famille Macle, trois genérations de constance

Laurent Macle, son épouse Béatrice et sa sceur Christelle poursuivent aujourd'hui I'ceuvre du peére, Jean
Macle, qui a bati la réputation de la maison. Ce qui frappe chez eux, c'est la constance — et une forme de
patience commerciale devenue rare.

Le domaine cultive la rareté au sens propre : les vins ne sont commercialisés qu'au moment ou ils sont
préts, pas quand le marché les réclame. Cette discipline explique a la fois la difficulté a s'en procurer et la
qualité systématique de ce qui sort de la cave.

Onze hectares, deux cepages, des marnes bleues

Le domaine exploite environ 11 hectares : 8 de chardonnay et 3 de savagnin. C'est peu, et c'est
volontaire.

Le terroir est celui des marnes bleues de Chateau-Chalon, des argiles lourdes du Lias qui donnent au
savagnin une matiére et une capacité de vieillissement uniques. C'est sur ce sol précis que le vin jaune
atteint son sommet — et Chateau-Chalon est la seule appellation francaise entierement dédiée a ce style.

Depuis 2015, le domaine est certifié en agriculture biologique.

Comprendre le voile, et pourquoi c'est si difficile

La spécificité jurassienne tient a un geste contre-intuitif : on ne remplit pas les fts a mesure que le vin



s'évapore. Il se forme alors en surface un voile de levures qui protége le vin de I'oxydation brutale tout en
le transformant lentement.

Ce sont ces levures qui produisent les ardmes caractéristiques : noix fraiche, amande, curry, pomme
verte, épices. Mais le procédé ne pardonne rien. Trop d'oxydation et le vin devient caricatural ; pas assez
et il reste sans intérét. Toute la maitrise du domaine Macle est la, dans ce dosage impossible a simuler.

Les deux styles de la maison

Cotes-du-jura Tradition — Un assemblage chardonnay-savagnin, élevé sous voile de maniere partielle.
C'est le vin d'équilibre du domaine, le plus accessible aux palais qui découvrent le Jura : la signature
oxydative est présente mais tempérée par le fruit du chardonnay.

Cotes-du-Jura Sous Voile — L'expression pleine du style jurassien, élevée intégralement sous voile. Plus
intense, plus complexe, avec la palette de noix et d'épices dans toute son ampleur.

Les millésimes disponibles chez Le Meilleur du Vin

Tradition 2019 et 2018 — Les deux millésimes de la cuvée d'assemblage.

Sous Voile 2019, 2018, 2017 et 2016 — Quatre millésimes consécutifs disponibles simultanément. C'est
exceptionnel sur ce domaine, et c'est I'occasion d'une verticale que peu de cavistes peuvent proposer.

Le guide Bettane et Desseauve classe le domaine 4 étoiles sur 5, La Revue du Vin de France 3 étoiles sur
3. Les critiques soulignent unanimement la régularité exemplaire du domaine quels que soient les
millésimes, et des prix restés tres accessibles au regard de la qualité.

Service et accords : le mode d'emploi

Ces vins demandent deux choses que I'on oublie souvent.

Un verre large, jamais une flte ni un petit verre a vin blanc. La palette aromatique a besoin d'espace
pour se déployer.

Une température de 12 a 14 degrés, pas plus froid. Servi trop frais, le vin se referme completement.

Ouvrez la bouteille plusieurs heures a lI'avance, voire la veille : ces vins ne craignent pas l'air, ils s'en
nourrissent. Une bouteille entamée tient facilement une semaine.

A table, les accords sont parmi les plus spectaculaires du répertoire francais : comté de longue garde —
I'accord canonique, et il est bouleversant —, poularde aux morilles a la créeme, ris de veau, homard,
cuisine indienne au curry, et méme certains fromages persillés.

Autres blancs de caractere

Pour rester dans les blancs de garde, découvrez Domaine Huet a Vouvray et Vincent Pinard a Sancerre,
deux autres expressions du terroir en blanc, sur des registres radicalement différents.

Acheter Domaine Macle sur Le Meilleur du Vin

Les volumes du domaine sont tres limités et les allocations serrées chaque année. Nos bouteilles sont
disponibles a l'unité, conservées dans nos conditions de stockage et expédiées sous 24 a 48 heures. Le
port est offert des 300 euros vers la France, I'Allemagne, la Belgique et les Pays-Bas. Si vous découvrez le
Jura, commencez par la cuvée Tradition — et n'hésitez pas a nous demander conseil.


/domaine/117-huet-vouvray
/domaine/224-vincent-pinard-sancerre-loire

Macle (Chateau-Chalon & Cotes-du-jura)
Le vin

Flamboyant, fumé, avec des notes de morille séchée : on aime sa profonde typicité et son grand
caractere. (RVF, millésime 2015, noté 94/100)

Le Cbtes du Jura Ouillé 2015 en bouteille tient toutes les promesses du vin en ft, et peut-étre méme un
peu plus apres un an et demi en bouteille. Méme les vins complétés sans voile de fleur présentent une
note de noisette et un soupcon de curry, ici trés subtil. Le vin révéle la concentration et la puissance du
millésime, alliées a une grande pureté et a des ardmes trés nets. Comme c'est souvent le cas avec les
vins subtils, il a gagné en complexité, en finesse et en profondeur avec le temps. Il est trés agréable a
boire dés maintenant, mais je n'écarte pas la possibilité qu'il continue a s'améliorer, car il va
certainement vieillir en bouteille pendant au moins une décennie. L'étiquette ne porte pas la mention «
Ouillé », mais il s'agit d'une étiquette différente, représentant un dessin de deux personnes réalisé par un
enfant. (Guide Parker, millésime 2015, noté 94+/100)

The bottled 2015 Cétes du Jura Ouillé delivers all the unbottled wine promised, and perhaps a bit more
after one and a half years in bottle. Even the topped-up wines without flor have a nutty twist and a hint of
curry that is really subtle here. The wine shows the concentration and power of the year combined with
great purity and very clean aromas. As often happens with subtle wines, it has gained complexity, detail
and depth over time. It's very drinkable now, but | do not discard the possibility that it might continue
improving, because for sure it's going to live in bottle for at least a decade. The label does not read Ouillé,
but it's a different label, a drawing of two people made by a kid. (Guide Parker, millésime 2015, noté
94+/100)

La presse spécialisée en parle

C'est sans aucun doute le plus notoire des domaines du Jura, célebre en particulier pour son vin jaune
qui, sur ces marnes bleues de Chateau-Chalon, fait merveille. Laurent Macle, son épouse Béatrice et sa
sceur Christelle, poursuivent I'ceuvre du pere Jean avec constance et dévotion, cultivant la rareté en ne
commercialisant leurs vins qu'au moment opportun. Les 11 hectares (8 de chardonnay et 3 de savagnin)
servent la cause de 'oxydation ménageée au plus juste, sans jamais forcer. La force du domaine est sa
régularité exemplaire en dépit des millésimes. Notez les prix tout a fait accessibles au regard de la
qualité. 2015 marque un tournant, avec la certification en agriculture biologique. Le domaine Macle
entend bien se maintenir au sommet ! (Bettane & Desseauve, producteur de tres haute qualité la gloire
du vignoble francais, noté 4*/5)

Ce domaine Jurassien a été créé en 1850 a Chateau-Chalon. Il est aujourd'hui entre les mains de Jean
Macle et de son fils Laurent. Ses vignes sont plantées sur des terroirs qui sont parmi les plus pentus du
cru, avec pres de 50% de déclivité par endroits. Il a fallu la persévérance et le talent de plusieurs
générations de vignerons du Jura pour hisser les vins de ce terroir difficile a ce niveau de qualité. Les
vignes sont cultivées sans insecticides, anti-pourritures, ou produits systémiques. Quant aux vins, ils sont
élevés en flts de chéne, sous voile de levures, apres avoir fait leurs fermentations alcoolique et
malolactique en cuves.

Godter un chateau-chalon du domaine Jean Macle est un moment d'une intensité particuliere. Un
véritable “jaune”, droit, pointu, harmonieux et digeste, dont la complexité ne procéde pas seulement de
I'élevage sous voile de levure. Aujourd'hui entre les mains de Laurent Macle, ce domaine traverse les
millésimes avec une telle constance et une telle identité qu'il force unanimement le respect. Créé en
1850, il posséde des terroirs parmi les plus pentus du cru, pouvant atteindre 50 % de déclivité. Le choix
de planter des vignes sur des terroirs ou personne a une certaine époque ne voulait s'aventurer souligne
la détermination et la passion de cette famille vigneronne, devenue consubstantielle au vignoble de
Chateau-Chalon.

Les vins : quelle régularité dans I'excellence ! Avec la famille Macle ce constat frise le pléonasme, alors



méme que I'émotion renait a chaque fois que nous goUtons ces grands vins identitaires. Comme avec ce
chardonnay 2015, élevé sous voile, a la fois puissant et délicat, rond et délié, prodigue en nuances de
biscuit chaud, de noix grillée, de mousseron... Toujours aussi brillant, le cotes-du-jura 2015 accentue,
grace au savagnin (20 %), le profil racé et aérien du vin précédent, préfigurant le chateau-chalon a travers
sa vibrante saveur fumée. Ce dernier, dans sa version 2012, est un vin majeur dans un millésime
“intermédiaire”, parfaitement en ligne avec ses devanciers ; plein mais déja extrémement élégant, il
pousse tres loin les détails des notes fumées, camphrées, presque tourbées qui font la richesse de sa
personnalité aromatique. Le macvin illustre lui aussi I'excellence dans la constance, une finale complexe
et patinée prenant avec le plus grand naturel le relais de la gourmandise fruitée, confite, qui électrise le
milieu de bouche. (RVF, les meilleurs terroirs exploités par les plus grands vignerons, noté 3*/3)

Caracteristiques

» note guide Parker : 94+/100

e note RVF : 94/100

e Cépage : chardonnay & savagnin

» Appellation principale : Chardonnay

» Appellation principale : Savagnin

« Viticulture : Biologique (certifiée)

e Millésime : 2018

o Consommation : a boire entre 2024 et 2038
e Alcool : 14,0% vol.

e Service: 11°a 13°, carafer dans sa jeunesse
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