LE MEILLEUR DU VIN

Vins d'auteurs, biodynamie, nature, aux meilleurs prix

Chateau de PIBARNON, Bandol rouge 2019

75 cl Rouge Provence Corse AOC Bandol
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La note Le Meilleur Du Vin
94-95/100

Installé a 300 métres d'altitude dans un vaste amphithéatre orienté vers la mer, ce domaine mythique
est aujourd'hui géré avec talent par Eric de Saint-Victor. Le terroir, un des plus beaux de Bandol, est
composé d'une forte proportion de calcaire issu du Trias, combiné aux marnes bleues telles qu'on les
trouve au chateau d'Yquem. Les vins sont précis et d'une grande finesse, moins opulents et plus sur la
réserve, miroirs parfaits de leur terroir. Malgré leur grande buvabilité et facilité d'approche dans leur
jeunesse, ce sont pourtant de grands vins de garde. Les amateurs de mourvedre sauront apprécier...

Chateau de Pibarnon est noté 4*/5 au guide Bettane & Desseauve (producteur de tres haute qualité, la
gloire du vignoble du francais) et 2*/3 a la RVF (tres grand domaine doté de terroirs fabuleux,
incontournable). Le domaine conduit une viticulture ou les sols sont préservés et vivants, grace aux
meéthodes de culture et a la biodynamie, et certifié agriculture biologique depuis le millésime 2019.
Le-meilleur-du-vin.com est heureux de partager avec vous cette trés belle sélection.

Pibarnon (Bandol, Provence)

Au milieu des années 1950, un macon italien, originaire du Piémont, Modesto Ramognino, investit |a
colline de Pibarnon poury cultiver 3,5 hectares de mourvedre a flanc de colline. Le lieu est superbe mais
isolé, aride, sans eau ni électricité. Poussé par une force impérieuse palliant une absence de technique, il

y produit pourtant un vin qui n'est pas sans rappeler les grands barolos italiens par leur droiture et leur
élégance.

Le Chateau de Pibarnon fait maintenant une cinquantaine d'hectares. Pibarnon fait partie des vins
différents, des vins de caractére et de terroir que nous cherchons a proposer. Au cours de ces 35 ans, les
vins ont évolué et acquis cette belle maturité qui sied aux grands domaines dans la force de I'age. Ils ont
aussi suivi les formidables progrés de I'cenologie, sans jamais verser dans |'effet de mode. Ils se sont
affinés, tout en conservant leur personnalité, leur densité, et leur capacité de garde. Et restent surtout le



reflet de leur terroir intemporel.

Le Bandol rouge est composé a 90% de mourvedre et 10% de grenache. Les vignes dominent la vallée,
face a la mer, accrochées de restanques en restanques, jusqu'a 300 m d'altitude, sur ces pentes formant
un vaste cirque a I'abri du mistral. L'altitude élevée du vignoble nous vaut des nuits fraiches et une
maturation lente des raisins. Le vignoble du Chateau de Pibarnon est planté sur un sol triasique trés
ancien, caractérisé par un taux de calcaire tres élevé. Ce calcaire favorise I'apparition des bouquets dans
les vins, et permet I'extraction de tannins tres fins et élégants. En outre c'est lui qui est a 'origine de la
fraicheur et de la minéralité, donnant une race et une saveur exemplaires. Le Chateau de Pibarnon
s'articule sur 12 parcelles principales, toutes situées sur les hauteurs du domaine : Bel Air, Jourdan,
Pointes-Blanches, le Cirque...

Le Bandol rosé est composé a 65% de mourvedre et 35% de cinsault. Le vignoble domine la mer,
accroché de restanques en restanques, jusqu'a 300 m d'altitude, sur ces pentes formant un vaste cirque.
Cette situation tres particuliére, complétée par un audacieux assemblage de cépages, donne a ce rosé
toute sa personnalité, sa complexité et son élégance.

Le vin

Le rouge 2019 est un vin lumineux, conquérant, savoureux et paradoxalement tres délicat malgré sa
puissance. Ses tannins juteux et équilibrés, sont dépouillés et précis, sans aucun exces. Une des
meilleures étoffes que nous ayons produites depuis longtemps. Trés grande précision, avec juste ce qu'il
faut d'insolence. Le rouge 2019 marque un retour aux sources. Cette année, vinification en grappe
entiére (grappe non foulée, non éraflée), pour obtenir, non pas de la puissance tanique, oh non... Les vins
s'orientent vers plus de finesse. L'intérét de la rafle est d'apporter minéralité et fraicheur, qu'un
millésime comme celui-ci aurait pu masquer. La rafle permet d'entrer directement en contact avec le
calcaire, donnant des vins structurés et amples, mais pas musclés, au toucher de bouche délicat et
sapide. A bonne maturité, elle s'integre parfaitement dans cette construction équilibrée, qui gagne en
ampleur et en précision, pour obtenir des vins plus lumineux. Elevage en foudres de chéne pendant 20
mois. Le parc de foudres est renouvelé a 100%. Belle diversification dans le choix des tonneliers,
recherche de neutralité.

Ce tres bandol s'annonce d'un bel éclat, une matiére dense, veloutée, parfaitement définie qui semble
promise a une garde de plus de vingt ans. Dans ce millésime sec, ce 2017 parvient un conserver une
harmonie et une fraicheur remarquables. (RVF, millésime 2017, noté 94/100)

A blend of 90% Mourvedre and 10% Grenache brought up mostly in foudre, the 2017 Bandol Rouge just
screams of Provence with its ripe cherry and blackberry fruits intermixed with lots of bouquet garni,
herbes de Provence, pepper, and hints of iron and game. Rich, full-bodied, and concentrated, it has
wonderful tannins, beautiful purity, and a great finish. (Jeb Dunnuck, millésime 2017, noté 95/100)

Assemblage de 90 % de Mourvedre et 10 % de Grenache élevé principalement en foudre, le Bandol
Rouge 2017 hurle tout simplement la Provence avec ses fruits mars de cerise et de mQre entremélés de
beaucoup de bouquet garni, d'herbes de Provence, de poivre et de notes de fer et de gibier. Riche, corsé
et concentré, il posséde de merveilleux tanins, une belle pureté et une superbe finale. (Jeb Dunnuck,
millésime 2017, noté 95/100)

La presse spécialisée en parle

Installé a 300 metres d'altitude dans un vaste amphithéatre orienté vers la mer, ce domaine mythique de
60 hectares, avec une certification bio attendue pour le millésime 2019, est aujourd'hui géré avec talent
par Eric de Saint-Victor. C'est de cette vue extraordinaire qu'Henri et Catherine de Saint-Victor sont
tombés amoureux, il y a prés de 30 ans. Le terroir, un des plus beaux de Bandol, est composé d'une forte
proportion de calcaire issu du Trias, combiné aux marnes bleues telles qu'on les trouve au chateau
d'Yquem. Les vins sont précis et d'une grande finesse, moins opulents et plus sur la réserve, miroirs



parfaits de leur terroir. Malgré leur grande buvabilité et facilité d'approche dans leur jeunesse, ce sont
pourtant de grands vins de garde qui ajouteront a leur palette un nuancier complexe au fil du temps. Et
si I'occasion se présente : n'oubliez pas de goQter leur vieux marc de Bandol, superbe. (Bettane &
Desseauve, producteur de tres haute qualité la gloire du vignoble Francais, noté 4*/5)

Henri de Saint-Victor crée le chateau de Pibarnon en 1978, et l'inscrit en quelques décennies parmi les
propriétés emblématiques de Bandol. Son fils Eric est depuis 2000 aux commandes du domaine, et n'a
de cesse que d'affiner I'expression de ses vins venus les terroirs calcaires datant du trias de La
Cadiere-d’Azur, jusqu'a trois cents métres d'altitude. Le rosé s'avére un excellent ambassadeur du bandol
classique. Deux rouges sont produits : une cuvée "chateau" (92 % de mourvedre et 8 % de grenache)
armée pour la garde, et Les Restanques, accessible plus jeune, issu de jeunes vignes (70 % mourvedre, 30
% grenache). Concus avec un réel sens esthétique, ces rouges au caractére soyeux et concentré, trouvent
leur équilibre entre une quéte d'ampleur veloutée et une expression hautement civilisée du fruit. La
verticale de millésimes remontant a 2004, réalisée au printemps dernier, manifeste les efforts fournis. En
matiere de viticulture, sur les 52 hectares, mais aussi en cave, porteuse de vins s'affinant vers plus d'éclat
et de profondeur minérale. Nous décernons, par conséquent, la deuxieme étoile au domaine.

Les vins : dégusté aprés un an de bouteille, le blanc 2019 a gagné en ampleur et sa matiere se cisele
fraichement en finale, signature du bourboulenc qui accompagne la clairette avec une touche de
marsanne. Chaque année, le rosé gagne en naturel, a I'image du 2020, et accentue |'expression saillante
du mourvedre, en oscillant entre notes de pomelo et d'épices, d'une vinosité fraiche et appétente. Jouant
sur une partition plus poivrée, le rosé Nuances 2019 nous love dans la réconfortante densité du
mourvedre. L'un des plus beaux rosés de Provence dégustés cette année. Du cbté des rouges, Les
Restanques 2017 épouse avec une tendresse fruitée ce millésime sec. Tout comme le "chateau" 2017,
d'un tres bel éclat, porté par une matiere dense, au velouté parfaitement défini, et qui semble promis a
une garde de plus de vingt ans. D'une puissance modérée, le 2018 sort avec brio de ce millésime dont la
météo a donné du fil a retordre aux vignerons. Un équilibre déja trés digeste du rouge de Bandol, ou les
épices douces servent de fil rouge jusqu'a une finale fine et élégante. (RVF, tres grand domaine doté de
terroirs fabuleux, incontournable, noté 2*/3)

Caracteristiques

* note RVF : 95/100

e note Jeb Dunnuck : 95/100

e Cépage : 90% mourvedre, 10% grenache
» Appellation principale : AOC Bandol

e Terroir : Les vignes dominent la vallée, face a la mer, accrochées de restanques en restanques,
jusqu'a 300 m d'altitude, sur ces pentes formant un vaste cirque a l'abri du mistral.

« Vignoble : Vendanges manuelles, en caissettes de 20kg, rendements 30 hl/ha.

« Viticulture : Trés peu de cuivre, les sols sont préservés et le vignoble s'est défendu seul, grace
aux méthodes de culture et a la biodynamie

e Vinification : Les cuvaisons ont demandé beaucoup de patience, les tannins s'extraient
lentement aprés de longues journées de macération et de pigeage. La fermentation est suivie
d'une longue cuvaison (environ 3 semaines) avant écoulage.

Elevage : Elevage en foudres de chéne pendant 20 mois.
Millésime : 2019

Période de consommation : a boire entre 2025 et 2035
Alcool : 14,5% vol.



e Service: 16 a 18°C, carafer dans sa jeunesse
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