LE MEILLEUR DU VIN

Vins d'auteurs, biodynamie, nature, aux meilleurs prix

CHEVILLON-CHEZEAUX, Nuits-Saint-Georges AUX
SAINTS-JULIENS 2022

75 cl Rouge Bourgogne, Cdte de Nuits AOC Nuits-Saint-Georges Aux Saints-Juliens
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La note Le Meilleur Du Vin
92-93/100

Le domaine CHEVILLON CHEZEAUX exploite a ce jour 8 ha de vignes toutes classées en AOC. La
philosophie du domaine est de faire des vins respectueux du terroir et du cépage, avec beaucoup de
finesse, de I'élégance et du fruit, une belle complexité aromatique, du volume et du caractere.
Le-meilleur-du-vine.com est heureux de partager avec vous cette trés belle sélection.

2022 : malgré un été chaud et caniculaire, nous avons rentrés un millésime 2022 tres qualitatif et surtout
avec des rendements, pas pléthorique, mais qui s'approche de nos rendements autorisés, la ou on
obtient les vins les plus qualitatifs et les plus équilibrés. Les raisins 2022 sont d'une qualité irréprochable.
Les jus de raisins étaient trés aromatiques avec de beaux arémes de fruits frais dans la cuverie. Les
fermentations alcooliques se sont tres bien déroulées avec une trés belle extraction de fruits, de couleur
et de tannins. Les vins obtenus sont trés "bourguignons" avec des arémes de fruits rouges, de fruits
noirs, des arébmes floraux. Les vins sont trés bien équilibrés (trés bon rapport sucre/acidité) avec une
belle structure, et une bonne complexité. Les vins sont donc complets, pleins, gourmands, friands, que
nous retrouverons en bouteilles apres un élevage en flts de 12 a 16 mois suivants les appellations.

Chevillon-Chezeaux (Nuits-Saint-Georges)
Le vin

Au nord de la commune, les vins d' AOC Nuits-Saint-Georges ont une robe soutenue témoignant d'une
stabilité remarquable au vieillissement. Dans leur jeunesse, ils s'expriment avec sobriété et austérité. Les
nuances végétales au fruité sauvage telle la prunelle se mélent a la fraise et a quelques notes fleuries. Ils
s'affinent avec les années, évoluant vers des odeurs animales, créosote combinées a la fraise confite, au
tabac blond. En bouche ils forment un ensemble compact, assez strict. D'ou la nécessité d'un
vieillissement qui nous permettra d'apprécier leurs qualités.



Caracteristiques

e Cépage : 100% pinot noir
» Appellation principale : Nuits Saint Georges

« Vignoble : Partie nord du vignoble, territoire de Nuits-Saint-Georges, altitude 230/250 metres,
age de la vigne 60 ans.

e Viticulture : Agriculture tres raisonnée (lutte raisonnée)

« Vinification : Décuvage a I'aide de tapis élévateurs pour limiter la trituration de la vendange.
Pressurage pneumatique. Entonnage par gravité en fat de chéne.

» Elevage : Elevage en flts de chéne de 12 a 16 mois selon les appellations avec 20% maximum de
fats neufs. Les vins sont ensuite embouteillés si possible sans collage, ni filtration.

e Millésime : 2022

e Période de consommation : a boire entre 2026 et 2032
e Alcool : 13,0% vol.

e Service: 16 a 18°C, carafer dans sa jeunesse

e Accord mets-vins : Agneau réti, cote de boeuf, magret de canard, gibier a poils, fromages a pate
molle et crolte lavée de type époisses, langres ou soumaintrain.

e Coup de coeur : Non
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