
Le Pic Du Versant 2022 Magnum | L'Aurage (Louis

Mitjavile)

150 cl magnum Rouge Bordeaux AOC Castillon Côtes de Bordeaux

La note Le Meilleur Du Vin 93+/100



Il y a des domaines qu'on achète pour l'étiquette, et d'autres qu'on achète pour le geste. L'Aurage

appartient à la seconde catégorie. À quelques kilomètres à l'est de Saint-Émilion, sur les coteaux de

Castillon, Caroline et Louis Mitjavile produisent l'un des rouges les plus singuliers de la rive droite — et

sans doute l'un des derniers grands rapports qualité-prix de Bordeaux.

Le choix de Louis Mitjavile : partir plutôt que

reprendre

Louis Mitjavile aurait pu se contenter d'attendre. Fils de François Mitjavile, l'homme du Tertre Rôteboeuf,

il avait devant lui une maison au sommet et une place toute tracée. Il a choisi autre chose : acquérir ses

propres vignes à Castillon et y faire son vin, sous son nom, avec ses risques.

C'est ce choix qui rend l'adresse intéressante. L'Aurage n'est pas un second vin, ni une extension de

marque. C'est un domaine à part entière, où le savoir-faire familial a été transposé sur un terroir

différent — et assumé comme tel.

Castillon-Côtes de Bordeaux, l'appellation la plus

sous-évaluée de la rive droite

Castillon prolonge géologiquement le plateau de Saint-Émilion. On y retrouve les mêmes calcaires à

astéries, les mêmes argiles, les mêmes expositions — mais sans le nom, et donc sans le prix. La frontière

entre les deux appellations est administrative avant d'être pédologique.

Le terroir de Castillon donne toutefois des vins reconnaissables : plus droits, plus frais, moins solaires

que ceux de Saint-Émilion. C'est un atout considérable dans les millésimes chauds, où beaucoup de

bordeaux de la rive droite versent dans la lourdeur.

La méthode : vendanger tard, ne rien corriger

La signature Mitjavile est reconnaissable entre toutes, et elle tient en deux principes.

Vendanger tard. Plus tard que de raison, au moment précis où le raisin bascule — quand la maturité

phénolique est pleinement atteinte et que les tanins ont perdu toute rugosité. C'est un pari : quelques

jours de trop et la récolte est perdue. C'est aussi ce qui donne cette matière si particulière.

Ne rien corriger. Pas de lissage, pas de rattrapage technique, pas de recherche d'un profil consensuel.

Le vin sort tel que l'année l'a fait : dense, chaleureux, avec cette texture veloutée que les amateurs

identifient immédiatement dès le premier nez.

Il serait faux d'y voir une copie du Tertre Rôteboeuf. Le terroir n'est pas le même, et Louis Mitjavile vinifie

Castillon comme Castillon, pas comme Saint-Émilion.

Les deux vins du domaine

L'Aurage est le grand vin. Un merlot dominant sur argilo-calcaire, taillé pour une garde longue, qui

demande quelques années avant de livrer toute sa complexité. Disponible en bouteille et en magnum —

et le magnum est ici plus qu'un format de fête : c'est le contenant dans lequel ce vin vieillit le mieux, avec

une évolution plus lente et plus harmonieuse.

Le Pic du Versant est l'autre cuvée du domaine, plus immédiate, plus souple, conçue pour être bue plus

tôt. Elle porte la même patte, à un prix qui en fait l'une des meilleures introductions possibles au style

Mitjavile.

Les millésimes disponibles chez Le Meilleur du Vin



L'Aurage 2022 et son magnum — Le millésime le plus récent, sur un profil solaire que le terroir frais de

Castillon équilibre remarquablement. À attendre trois à cinq ans, ou à carafer longuement.

L'Aurage 2020 et son magnum — Un millésime de grande réputation à Bordeaux, déjà très expressif

tout en conservant un potentiel de garde important.

L'Aurage 2019 — Le plus abouti à boire aujourd'hui de nos trois millésimes. C'est celui que nous

conseillons pour découvrir le domaine sans attendre.

Le Pic du Versant 2022 et son magnum — La porte d'entrée. Prêt à boire, gourmand, et à un tarif qui

n'a pas d'équivalent pour ce niveau de travail.

Garde, service et accords

Comptez dix à quinze ans de garde sur L'Aurage dans les bons millésimes, davantage en magnum. Le Pic

du Versant se boit dans les trois à cinq ans.

Servez autour de 16 à 17 degrés et carafez une heure sur les millésimes jeunes : ces vins sont concentrés

et gagnent énormément à l'aération. À table, ils appellent des viandes rouges franches — côte de bœuf,

entrecôte grillée, agneau — mais aussi le gibier et les plats mijotés. Sur les fromages, un vieux comté ou

une tomme de brebis affinée.

Autres grands bordeaux de notre sélection

Pour rester dans la famille, Tertre Rôteboeuf et Roc de Cambes, les domaines de François Mitjavile. Sur la

rive droite, découvrez Valandraud, Pavie Macquin et Château Le Gay à Pomerol. Et pour un bordeaux

d'un tout autre esprit, Château Le Puy en Côtes de Francs, voisin immédiat de Castillon.

Acheter L'Aurage sur Le Meilleur du Vin

Les volumes du domaine sont limités et les magnums partent vite. Nos bouteilles sont disponibles à

l'unité, conservées dans nos conditions de stockage et expédiées sous 24 à 48 heures. Le port est offert

dès 300 euros vers la France, l'Allemagne, la Belgique et les Pays-Bas. Pour un conseil sur le choix d'un

millésime ou entre bouteille et magnum, notre équipe est à votre disposition.

L'Aurage (Côtes de Castillon)

Le vin

Produite dans l'appellation Castillon Côtes de Bordeaux, à quelques encablures des vignes de

Saint-émilion Grands Crus... Caroline et Louis Mitjavile viennent d'acquérir cette nouvelle parcelle en

Côtes de Castillon, qui jouxte L'Aurage. Entrez dans l'univers Mitjavile, avec cette nouvelle cuvée Le

Versant, un Côte de Castillon au rapport qualité prix-plaisir incomparable … (Dégusté le 10/01/2022 et

noté 93-94 par Christian Walter)

La presse spécialisée en parle

Voici une propriété qui attise la curiosité des amateurs à la recherche d'un style bordelais singulier.

Inspirée par François Mitjavile, du château Tertre Rotebœuf à Saint-Émilion, la production se compose du

domaine de Cambes (en appellation Bordeaux, situé dans les paluds) et du Château Roc de Cambes, (en

Côte-de-Bourg, sur les coteaux). Elle est tenue par sa fille, Nina Mitjavile, qui conserve le style familial.

Celui-ci se définit par des raisins à haute maturité, élevés classiquement, avec notamment les meilleurs

produits de la tonnellerie Radoux. Le résultat ? Des vins reconnaissables entre mille, aux nez intenses et

très boisés dans la jeunesse, vieillissant avec charme, mais qui peuvent fatiguer certains palais à la
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recherche d'un flacon frais et désaltérant. Les “petits millésimes”, avec des niveaux de maturité plus bas,

ressortent souvent comme de vraies réussites, à l’image de 2007. Un style singulier, mais parfois clivant.

Les vins : le domaine de Cambes, dont les vignes, exposées plein sud et plantées sur une veine

argilo-calcaire, viennent mourir sur les bords de la Gironde, a produit en 2017 un bordeaux (les paluds

des bords de rivière ne sont pas classé en Côtes de Bourg) sanguin et juteux, légèrement mentholé, qui

présente la structure épicée et un peu serrée du cabernet-sauvignon. Entre la rivière et la chaleur de la

côte, les raisins ont mûri dans des conditions presque tropicales ; l’influence de l’eau apporte cet

équilibre parfait entre la richesse et la sapidité, malgré une maturité très élevée. Une route sépare les

vignes du domaine de Cambes de celles du château de Cambes, où le 2017 s’offre après un élevage en

bois neuf sur une touche de graphite et de terre fraîche, avec une pointe truffée. Intensément frais, le vin

est construit sur un fruit radieux et des tanins plus croquants que d’habitude. 2019, au jus un peu

sanguin et floral, plus épicé, est une réussite parfaite du millésime.

Les mauvais millésimes n’existent pas dans ce vignoble en amphithéâtre, terreau du saint-émilion

anticonformiste produit par la famille Mitjavile. La viticulture n’y ressemble à aucune autre : nécessitant

un travailleur par hectare, elle emprunte à toutes les méthodes. La conduite très basse des vignes

permet grâce à la chaleur du sol une maturation longue du raisin, et la surface folière très développée

favorise la photosynthèse. La maturité étant poussée très loin, jusqu’à l’extrême, avant que les raisins ne

basculent dans le chaos, le cycle végétatif du cru n’est pas le même que celui des autres propriétés ! En

2019, ils ont ainsi tout vendangé le 5 octobre. À la cave, l’unicité prévaut : un vin, c’est tout ; un tonnelier,

Radoux. Des cuves en béton, ni levure, ni réfrigération, du bois neuf, du collage s’il en faut (ce qui est

rare, eu égard aux longs élevages), un léger cliquage de temps en temps, pourquoi pas. François Mitjavile

et sa fille Nina (qui dirige également en solo Roc de Cambes, en Côtes de Bourg) n’appartiennent à

aucune chapelle ; ils empruntent à toutes, pour produire une exception, que la troisième étoile est venue

récompenser dans notre édition précédente.

Les vins : si l’on part du principe qu’un grand vin est bon jeune comme vieux, alors toute la production du

domaine coche cette case. Un autre paradigme veut que l’on juge un grand vigneron dans les années

difficiles. 2017 en fut une, mais les Mitjavile ont quand même eu le courage d’attendre le plus possible

pour atteindre la maturité recherchée. Le vin semble serré et minéral, puis le crémeux prend le dessus.

Après 18 mois d’élevage, les notes de graphite et de réglisse ressortent. Malgré une acidité élevée, le

2018 (millésime plus chaud) reste plus qu’aérien, avec une belle empreinte florale, une note de violette

éphémère. Il est construit sur un fruit dense, noir et voluptueux, qui accompagne l’énergie d’un vin

parfaitement élevé dans son bois neuf. (RVF, les meilleurs terroirs exploités par les plus grands

vignerons, noté 3*/3)

Ce côtes-de-bourg signé par François Mitjavile est situé sur un tertre argilo-calcaire exposé plein sud. Le

brillant propriétaire de Tertre-Rotebœuf (à Saint-Émilion) l’a développé avec la même exigence

méticuleuse pour en faire un grand vin. Avec un terroir voisin mais bien différent, plus alluvionnaire,

cambes n’est pas un second vin mais une autre expression, plus souple et veloutée, du talent de François

Mitjavile et de sa fille Nina. Les deux vins possèdent leur propre personnalité dans les derniers

millésimes, et celle-ci se révèle originale et brillante, loin du bordeaux policé et convenu ! (Bettane &

Desseauve, producteur de très haute qualité, la gloire du vignoble français, noté 4*/5)

Caractéristiques

● Cépage : 85% merlot, 15% cabernet franc

● Appellation principale : Côtes de Castillon

● Terroir : Sol argilo-calcaire

● Viticulture : Agriculture très raisonnée (lutte raisonnée)



● Elevage : 18 mois en barriques, 40% bois neuf.

● Millésime : 2022

● Consommation : à boire entre 2026 et 2034

● Alcool : 14,5% vol.

● Service : 16 à 18°C, carafer dans sa jeunesse
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