LE MEILLEUR DU VIN

Vins d'auteurs, biodyna eilleurs pri

DAUMAS GASSAC, SAINT GUILHELM-LE-DESERT 2023

75 cl Rouge Languedoc IGP St Guilhem-le-Désert - Cité d'Aniane.

®

‘e

B gﬁ
7
=]
R
B
()
n
=

La note Le Meilleur Du Vin 94/100



Mas de Daumas Gassac est le domaine qui a prouvé que le Languedoc pouvait produire des vins de
garde de niveau mondial. Cette démonstration, faite a contre-courant de tout ce que la région croyait
savoir sur elle-méme, a ouvert la voie a deux générations de vignerons. Quarante ans plus tard, elle reste
la référence a laquelle on compare les autres.

Aime Guibert, ou le pari d'Aniane

L'histoire commence dans les années 1970, quand Aimé Guibert identifie a Aniane, dans |'arriere-pays de
I'Hérault, des terroirs d'une qualité exceptionnelle. Le constat est simple et audacieux : ces sols peuvent
porter du cabernet sauvignon — un cépage qui n'a rien a faire dans le Languedoc selon les appellations
locales.

Il plante donc du cabernet sauvignon non cloné, en assumant de se retrouver hors appellation. Méme
logique en blanc, ou il choisit un assemblage de chardonnay, viognier et petit manseng qui lui interdit
tout autant l'acces a I'AOC.

Le domaine produit ainsi ses vins en IGP — Saint-Guilhem-le-Désert, dans I'Hérault. Et Aimé Guibert
réussit ce que personne n'avait fait : imposer ces vins a un niveau de prix inconnu jusque-la pour cette
catégorie, en s'appuyant sur la seule qualité. Il s'est éteint au printemps 2016, laissant un domaine
devenu une institution.

Le terroir : pourquoi ce coin d'Aniane et pas un autre

Le vignoble s'étend autour du hameau de Gassac, dans une vallée étroite de l'arriere-pays héraultais, non
loin de Saint-Guilhem-le-Désert. Le lieu doit sa singularité a sa géologie et a son microclimat.

Les sols sont issus d'éboulis glaciaires, trés particuliers pour la région : profonds, drainants, pauvres.
Surtout, la vallée bénéficie d'une amplitude thermique marquée entre le jour et la nuit, grace a l'air frais
qui descend des reliefs. C'est ce différentiel qui permet au cabernet sauvignon d'arriver a maturité sans
perdre son acidité ni sa structure tannique — exactement ce que le Languedoc ne sait généralement pas
offrir a ce cépage.

Le style : le plus bordelais des Languedoc

Le grand vin rouge est constitué pour I'essentiel de cabernet sauvignon non cloné, complété par une
mosaique de cépages minoritaires. Le résultat est immédiatement identifiable : un style résolument
bordelais, aromatique, complexe, avec une trame tannique ferme et une fraicheur que I'on n'attend pas
sous ce climat.

C'est un vin de garde, au sens strict. Jeune, il est fermé et sévere ; il faut lui laisser le temps, ou le carafer
longuement. Apres cing a dix ans, il déploie une complexité qui justifie pleinement sa réputation.

Le blanc est au méme niveau, et reste souvent la découverte pour qui ne connait le domaine que par le
rouge. Chardonnay, viognier et petit manseng, élevés en cuve inox pour préserver la pureté aromatique.
La palette est exceptionnelle : fleurs blanches, agrumes, fruits a noyau, avec une tension saline en finale.

Le rouge, lui, recoit un élevage partiel en barrique — dosé pour soutenir la structure sans jamais
recouvrir le fruit.

Les millésimes disponibles chez Le Meilleur du Vin

Mas de Daumas Gassac Rouge 2023 — Le millésime le plus récent, noté 94/100. Encore sur la réserve, a
mettre en cave ou a carafer longuement.

Rouge 2021, en bouteille et en magnum — 93-94/100. Un profil frais et tendu, tres représentatif du style



du domaine.
Rouge 2020, en bouteille et en magnum — 93-94/100. Déja dans une belle phase d'expression.

Rouge 2018 jéroboam — 93/100. Le grand format de garde, pour les tables nombreuses ou les caves
patientes.

Blanc 2024, en bouteille et en magnum — 94/100. La cuvée blanche du domaine dans son millésime le
plus récent.

Le magnum n'est pas ici un caprice : sur un vin construit pour la garde longue, il ralentit I'évolution et
donne des bouteilles nettement plus harmonieuses apres dix ans.

Garde, service et accords

Comptez dix a vingt ans de garde sur le rouge dans les grands millésimes, davantage en magnum et en
jéroboam. Le blanc se garde cing a huit ans et gagne en complexité.

Servez le rouge autour de 17 degrés, apres un carafage d'une a deux heures s'il est jeune. Il appelle les
viandes rouges roties, I'agneau, le gibier a poil, les fromages a pate pressée affinés. Le blanc, entre 11 et
12 degrés, accompagne poissons grillés, volailles a la creme, ris de veau et fromages de chévre affinés.

Autres grands domaines du Languedoc

Pour poursuivre I'exploration de la région, découvrez Mas Jullien et Montcalmes en Terrasses du Larzac,
Mas Cal Demoura, Peyre Rose et La Terrasse d'Elise, parmi les signatures les plus abouties de |'Hérault.

Acheter Mas de Daumas Gassac sur Le Meilleur du
Vin

Nos bouteilles sont disponibles a I'unité, conservées dans nos conditions de stockage et expédiées sous
24 a 48 heures. Le port est offert des 300 euros vers la France, I'Allemagne, la Belgique et les Pays-Bas.

Pour un conseil sur le choix d'un millésime, d'un format ou entre le rouge et le blanc, notre équipe
connait chaque vin de cette sélection.

Daumas Gassac (St Guilhem-le-Désert)

Fin des années 60, Véronique et Aimé Guibert redémarrent une aventure viticole sur les traces des
moines de l'abbaye d’Aniane 13 siecles auparavant. lls sont la premiére génération et créateur du
domaine de Mas de Daumas Gassac actuel. Véronique Guibert de la Vaissiere est ethnologue, spécialiste
des mythes et traditions dans l'lrlande Celtique. D'origine aveyronnaise, Aimé Guibert est issu d'une
vieille famille Millavoise de gantier et mégissier. Le Mas de Daumas Gassac est animé par une équipe
soudée et passionnée. L'aventure commence en 1972...

L'exposition du vignoble sur pentes Nord accentue I'effet du micro-climat froid, en réduisant, surtout
pendant |'été, les heures d’ensoleillement. Ce micro-climat retarde la floraison de la vigne de pres de trois
semaines par rapport a la moyenne du Languedoc ; c'est lui qui retarde les vendanges rouges. Un grand
terroir, en climat chaud, s'exprime difficilement. Tous les vins |égendaires (Bordelais, Champagne,
Bourgogne) sont nés en climat septentrional. La Haute Vallée du Gassac, berceau du terroir exceptionnel,
est aussi le lieu d'un micro-climat froid correspondant a une altitude climatique de 500 métres environ.

Le Mas de Daumas Gassac, c'est d'abord un terroir exceptionnel découvert dans les années 1970 par le
grand savant Henri Enjalbert, titulaire de la chaire de géographie a 'académie de Bordeaux. Ce terroir de
grezes glaciaires accumulées par les vents lors des glaciations de Riss, Mindel et Guntz, apportent les
trois éléments qui conditionnent |'existence d'un grand vin : sols profonds ou les racines de la vigne
peuvent descendre s'alimenter en profondeur, sols parfaitement drainés ou les racines de la vigne ne
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rencontrent jamais d’humidité, sols pauvres qui exigent de la vigne souffrance et effort pour créer les
arébmes rares.

Le vignoble de rouge est constitué, pour I'essentiel, par le Cabernet Sauvignon non cloné, tel qu'il régnait
en Médoc avant 1914. En 1972, 17500 pieds de Cabernet Sauvignon non clonés ont été plantés sur des
portes greffes américains. Ces plans constituent a eux seuls un musée unique des anciennes vignes
plantées dans le Médoc avant I'age des clones. Nos vignes sont complantées de la forme ancienne du
Cabernet Sauvignon, non cloné, qui produit en moyenne 35 hl/ha, contre 80 a 200 hl/ha par hectare pour
les Cabernet clonés.

Le vin rouge se compose des variétés nobles tel que cabernet franc, malbec, merlot, tannat, petit verdot,
carmenere , syrah, pinot noir, viennent se fondre pour 20% dans le Cabernet Sauvignon et apportent a ce
vin une gamme aromatique riche et variée.

Les quatres cépages nobles (viognier du Rhone, petit manseng des Pyrénnées, chenin de Loire et
chardonnay de Bourgogne) représentent 90% du vin blanc, il faut aussi savoir que les 10% restants,
proviennent de quatorze cépages rares et glorieux (Bourboulenc, Marsanne, Roussanne, Petit Courbu,
Muscat Ottonel, Muscat Petit grain, Muscat d’Alexandrie, Gros Manseng, Semillon (France). Neherleschol
(Israél), Petite Arvine, Amigne (Suisse), Sercial de Madere (Portugal), Khondorni, Tchilar (Arménie),
Albarino (Espagne), Falanghina, Fiano, Grechetto todi (Italie).

Le vin

Le vin rouge se compose des variétés nobles tel que cabernet franc, malbec, merlot, tannat, petit verdot,
carmenere , syrah, pinot noir, viennent se fondre pour 20% dans le Cabernet Sauvignon et apporte a ce
vin une gamme aromatique riche et variée. Déboucher trois, quatre heures a I'avance mais remettre le
bouchon sur la bouteille. Carafer le vin, c'est toujours un plus, pour exprimer les complexités mais
remettre le bouchon sur carafe comme sur bouteille. A déguster jeune (dans les 3 ans) pour apprécier
ses superbes ardmes de fruits. Ensuite boire aprés sa cinquieme année ou garder pendant de longues
années (15 -20 ans) pour apprécier ses caractéristiques de grand vin de garde.

Le nouveau millésime de ce rouge classique du Languedoc est un effort solide. Le Saint Guilhem le
Désert IGP 2020 est composé a 71 % de cabernet sauvignon, avec un maximum de 6 % d'autres cépages.
Naturellement, les éléments de cassis ouvrent la voie, soutenus par des cerises noires et des notes
d'herbes, ainsi qu'une couche subtile et a peine perceptible de cédre qui lie le tout. Le vin est
moyennement corsé a corsé, il est fluide et doux au toucher, et sa finale est longue, soyeuse et élégante.
(Guide PARKER, millésime 2020, noté 93/100)

The newest vintage of this classic Languedoc red is a solid effort. The 2020 IGP Saint Guilhem le Desert is
71% Cabernet Sauvignon, with no more than 6% of any other single grape variety present. Naturally,
cassis elements lead the way, backed by black cherries and herbal notes, plus a subtle, barely noticeable
layer of cedar tying everything together. It's medium to full-bodied, streamlined and smooth in feel, with
a long, silky, elegant finish. (Guide PARKER, millésime 2020, noté 93/100)

Dégusté en cuve quelques semaines avant la mise en bouteille, I''GP Saint Guilhem le Désert 2017 est un
millésime prometteur. Le chéne épicé met en valeur le cassis et les cerises dans ce vin mi-corsé a corsé. Il
est plus soyeux que le 2016, mais semble au moins aussi concentré et peut-étre plus long en finale.
(Guide PARKER, millésime 2017, noté 92-94/100)

Tasted from tank a couple of weeks prior to bottling, the 2017 IGP Saint Guilhem le Desert is a promising
vintage. Spicy oak accents cassis and cherries in this medium to full-bodied wine. It's silkier than the 2016
yet appears at least as concentrated and perhaps longer on the finish. (Guide PARKER, millésime 2017,
noté 92-94/100)



La presse spécialisee en parle

On a beaucoup écrit sur le mas de Daumas-Gassac. Aimé Guibert (qui vient de disparaitre, au printemps
2016) a su identifier, sur Aniane, des terroirs qualitatifs aptes a porter un cabernet-sauvignon non
autorisé par les appellations locales. En blang, il a également choisi de vinifier un assemblage de
chardonnay, de viognier et de petit manseng qui lui interdisait I'acces a I'appellation. Son domaine
produit donc un rouge et un blanc en IGP de I'Hérault, qu'il a su imposer a un niveau de prix inconnu
dans cette catégorie. Le blanc recoit un élevage en cuve inox alors que le rouge est partiellement élevé
en barrique. La gamme est complétée par des igp agréables, congues pour étre bus rapidement. (Bettane
& Desseauve, production de haute qualité pouvant servir de référence, noté 3*/5)

Aimé Guibert s'est éteint le 15 mai 2016. Il a été I'un des pionniers de la quéte de I'excellence dans le
Languedoc, peut-étre le plus décisif. Il a révélé, a la fin des années 70, ce terroir calcaire de la haute vallée
du Gassac, dans les contreforts cévenols ou les nuits sont fraiches, propices a I'épanouissement du
cabernet-sauvignon. Depuis quelques années déja, les fils d'Aimé, Samuel, Gaél, Roman et Basile, avaient
pris les rénes du domaine. Notre classement met a 'honneur la production du domaine et non les
gammes plus standardisées du négoce (Moulin de Gassac et autres étiquettes). Peut-étre davantage que
tout autre rouge languedocien, Daumas Gassac a la capacité de résister au temps. Comme un médoc,
dont il partage le cépage dominant, il lui faut souvent une dizaine d’années pour s'exprimer. Aujourd’hui,
avec la multiplication des grandes cuvées languedociennes, avec une rigueur du travail vigneron et une
conscience stylistique sans précédent parmi les meilleurs domaines de la région, la comparaison peut
étre difficile pour ce vin rigoureux, qui conserve son originalité contre vents et marées. (RVF, star en
devenir ou vigneron de qualité, noté 1*/3)

Caracteristiques

» note guide Parker : 93-94/100
e note RVF : 93/100

e Cépage : 78% cabernet sauvignon, 5% merlot, 5% cabernet franc, 4% petit verdot, 2% malbec, 2%
pinot noir, 4% variétés rares

» Appellation principale : IGP Saint Guilhelm Le Désert
 Terroir : Grézes (poussieres) glaciaires rouges.

» Vignoble : Age moyen des vignes 42 ans

e Viticulture : Agriculture trés raisonnée (lutte raisonnée)

« Vinification : Rendements 40hl/ha. Vinification classique médocaine, longue macération, pas de
filtration.

 Elevage : Entre 12 a 15 mois en flt de chéne (barriques agées de 1 a 7 ans).
e Millésime : 2023

o Consommation : a boire entre 2026 et 2037 ; a déguster jeune (dans les 3 ans) pour appreécier
ses superbes ardmes de fruits. Ensuite boire apres sa cinquieme année ou garder (15 - 20 ans)
pour apprécier ses caractéristiques de grand vin de garde.

e Alcool : 13,5% vol.

* Service : 16 a 18°C, carafer dans sa jeunesse
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