LE MEILLEUR DU VIN

Vins d'auteurs, biodynamie, nature, aux meilleurs prix

Anne GROS, Chambolle-Musigny 1er cru LA COMBE
D'ORVEAU 2018

75 cl Rouge Bourgogne AOC Chambolle-Musigny La Combe d'Orveau Ter cru
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La note Le Meilleur Du Vin 94/100



Anne Gros produit des vins subtils, harmonieux et élégants avec de la matiére, de I'onctuosité, et du fruit.
Pour elle, cultiver la vigne ne peut se faire qu’en harmonie avec 'homme et le terroir. Entre bio,
biodynamie, et culture raisonnée, Anne Gros aime a parler de viticulture "raisonnable", celle qui
correspond a un véritable travail de vigneron. Observer ses vignes, n'intervenir que le strict nécessaire,
pratiquer I'égrappage total, vendanger manuellement, trier les raisins, laisser fermenter... Puis élever le
vin pendant environ 16 mois dans des fQts neufs a 80% pour les grands crus, a 50% pour les appellations
villages et a 30% pour les appellations régionales. De cette osmose oxygene/vin naissent les arbmes
complexes, le moelleux, la structure. Toutes les cuvées du Domaine proviennent de parcelles d'un seul
tenant.

2020 au dire de bien des professionnels bourguignons, est un millésime tres singulier, chaque millésime
restituant sa propre personnalité... En premier lieu, il a été réalisé dans des conditions et un contexte
relativement compliqués pour tous. Ensuite, il a été marqué par une précocité historique, depuis le
débourrement jusqu’aux vendanges. Enfin, le résultat est, pour de nombreux vignerons, absolument
exceptionnel et remarquablement classique ! Les conditions particulieres de ce millésime engendrent
des équilibres inédits et assez uniques. Il y a une subtile richesse, bien entendu, mais également une
agréable tension, en particulier sur les cépages rouges. Les vins blancs sont fruités et expriment une
belle complexité aromatique, avec de tres belles acidités. Malgré la chaleur estivale, ils présentent de tres
beaux équilibres, portés par une fraicheur toute classique, conforme aux attentes d’'un millésime
bourguignon. Les vins rouges se démarquent par leurs robes incroyables ! lls ont de belles couleurs
soutenues, marque d'une grande richesse en anthocyanes. Les conditions idéales d'ensoleillement et la
chaleur pendant la maturation ont conduit a des vins concentrés, avec du caractere, mais sans étre
lourds. Comme les vins blancs, ils ont su garder de la fraicheur et offrent des profils gourmands sur des
fruits noirs tels que la mare, myrtille, cerise noire...

Le-Meilleur-Du-Vin.com vous propose les crus les plus mythiques avec Le Clos Vougeot Grand Cru "Le
Grand Maupertui" (la plus belle parcelle de I'appellation), le Richebourg, I'Echezeaux, mais également
plusieurs autres tres belles appellations. Attention les quantités sont tres limitées...
Le-meilleur-du-vin.com est heureux de partager avec vous cette trés belle allocation.

Anne Gros (Cote-de-Nuits)

Née en 1966, fille unique de Francois Gros, Anne s'est forgé un caractére et une réputation dans le
monde du vin aprés avoir repris le domaine de son pére en 1988. A 25 ans, Anne Gros a vu le domaine
familial passer de 3 a 6,5 ha, et a investi dans une nouvelle cave en 1999. C'est une viticultrice qui se
méfie des certitudes et qui tient a préserver sa liberté. En tant que femme, Anne a su faire ses preuves et
démontrer a tous ceux qui doutaient de sa capacité a gérer un domaine, qu’elle avait non seulement les
épaules mais aussi la téte pour faire de son patrimoine familial un des plus grands domaines de
Bourgogne. Contrainte a laisser de c6té ses études littéraires en 1984 pour étudier la culture de la vigne
et 'enologie a Beaune et a Dijon ; la passion de la vigne et du vin ont envahi cette jeune femme dont le
talent et la sensibilité, alliés a un professionnalisme certain, | ‘ont conduite tout droit a gagner la
confiance de bons nombres d'amateurs. Mére de trois enfants, Anne consacre tout son temps a son
travail au domaine et a sa famille. Le 4 Octobre 1997, Anne a été intronisée au chateau du Clos Vougeot
Chevalier de la Confrérie du Taste-Vin parrainée par la confrérie des Chevaliers du Taste-Vin d’Amérique
représentée par M. Bernie Alsobrook d’Atlanta. Une grande émotion.

"La culture de la vigne est primordiale pour obtenir un vin de qualité et doit se faire en harmonie avec
I'nomme et le terroir (...). Le pinot est un cépage dur a travailler, c’'est sans doute le plus ingrat... et parfois
un des plus fantastiques..." Soucieuse de pratiquer une viticulture la plus respectueuse de 'homme, de la
plante et du terroir, Anne Gros s'intéresse depuis longtemps a la biodynamie et a la culture biologique de
la vigne sans toutefois y trouver un plein épanouissement. La préservation de la bio-diversité, le
probléme du tassement des sols, la consommation énergétique, la recherche constante pour limiter les
intrants sont des pistes de travail constantes et ne correspondent a aucun label satisfaisant. Elle aime a
parler de viticulture raisonnable, celle qui correspond a un travail de vigneron. Le travail a la vigne passe



notamment par des traitements réfléchis et raisonnés en fonction des conditions climatiques et du
travail mécaniques des sols. L'enherbement est aussi pratiqué quand il est nécessaire. "J'essaie de
comprendre ce que chaque parcelle peut donner en qualité et adapter un mode de conduite de maniére
a limiter la promiscuité des grappes et pour maintenir une végétation aérée. C'est une des mesures pour
éviter le terrain favorable au développement du botrytis."

La complexité des sols argilo-calcaires, I'alternance des pentes, des coteaux et des plats, les expositions
au soleil et aux vents d'ouest et du nord, toute cette diversité de climats et de microclimats de la Cote de
Nuit, créent une large palette de terroirs qui séduisent Anne Gros. Et Anne Gros tient avant tout a
produire des vins de terroir...

Le vin

Cette parcelle d'appellation village de Chambolle Musigny est située a la limite sud des territoires de
Chambolle et Vosne Romanée au lieu-dit de la Combe d'Orveau. Elle a été léguée par Louis Gros a son
déces en 1951 a son fils Francois. Sa jolie robe rubis est typique d'un sol léger. C'est un vin tres fin,
élégant, avec des notes de fruits rouges (groseille, framboise) et des notes florales (rose, violette).

Burning bales of straw successfully warded off spring frosts; and the 2017 Chambolle-Musigny La Combe
d'Orveau that they saved is very pretty, offering up aromas of raspberries, plums, warm spices and rose
petals. On the palate, the wine is medium-bodied, satiny and succulent, with lovely purity of fruit and a
bright, mineral finish. (Guide Parker, millésime 2017, noté 89-91/100)

La presse spécialisée en parle

Le succes mondial est venu, a juste titre, récompenser le travail de cette remarquable vigneronne, issue
d’'une des plus vieilles familles de la c6te et qui a la chance de posséder un domaine fort homogeéne.
Chacune de ses cuvées provient d'une parcelle d'un seul tenant et, pour les villages de Chambolle et de
Vosne-Romanée, a proximité immeédiate des plus grands crus, Richebourg pour les Barreaux et Musigny
pour le Chambolle. Ses Vignes de grand cru comptent parmi les plus vieilles et donnent un jus trés
concentré qu'elle vinifie avec une précision remarquable. Son style, assez austere en vin jeune, fait
'unanimité par son classicisme, et de toute évidence les vins sont batis pour la longue garde. (RVF)

Le domaine possede des vignes en grand cru qui comptent parmi les plus vieilles - plantées en 1904 pour
le clos-de-vougeot - et donnent un jus tres concentré, vinifié avec une précision remarquable. Hors grand
cru, les parcelles - chacune d’'un seul tenant - sont toujours extrémement bien situées, notamment celle
de Chambolle-Musigny, accolée au grand cru Musigny, et celle de Vosne-Romanée, a proximité
immeédiate du Richebourg. (RVF)

Anne Gros is happy with her 2017 vintage, a portfolio of supple, open-knit wines which she says have
gained depth and complexity with élevage. It's a range that will drink well out of the gates, whereas in the
more serious 2016s—which | revisited from bottle—will merit a bit of bottle age. Readers who have
followed this domaine over the years will have noticed that since the early 2000s house style has become
less extracted and less oaky. Who, tasting Anne's early vintages, could have imagined a future in which
her Richebourg would mature in merely one-third new oak? To my palate, it's a positive evolution. Today,
purity of fruit and suavity of structure, are the watchwords at this address, and while Anne is sanguine
about her wines' aging potential, counseling drinking them between ages five and fifteen, | suspect that
at the very least her grands crus are sufficiently well balanced to significantly surpass that conservative
recommendation. (Guide Parker, millésime 2017)

Anne Gros est satisfaite de son millésime 2017, un portefeuille de vins souples et ouverts qui, selon elle,
ont gagné en profondeur et en complexité avec |'élevage. C'est une gamme qui se boira bien dés le
départ, alors que dans le millésime 2016, plus sérieux, que j'ai revisité en bouteille, il méritera un peu de
vieillissement en bouteille. Les lecteurs qui ont suivi ce domaine au fil des ans auront remarqué que
depuis le début des années 2000, le style maison est moins extrait et moins boisé. Qui, en dégustant les



premiers millésimes d'Anne, aurait pu imaginer un avenir ou son Richebourg ne serait élevé qu'au tiers
de son bois neuf ? Pour mon palais, c'est une évolution positive. Aujourd'hui, pureté du fruit et suavité de
la structure sont les mots d'ordre a cette adresse, et bien qu'Anne soit optimiste quant au potentiel de
vieillissement de ses vins, conseillant de les boire entre cing et quinze ans, je soup¢onne qu'a tout le
moins ses grands crus sont suffisamment équilibrés pour dépasser largement cette recommandation
conservatrice. (Guide Parker, millésime 2017)

Caracteristiques

e note RVF :92/100

» Cépage : 100% pinot noir

e Classification: 1er cru

e Viticulture : Agriculture tres raisonnée (lutte raisonnée)

« Vinification : Vinification traditionnelle en cuves ciments a revétement époxy pour les rouges et
cuves inox pour les blancs. Les températures sont maitrisées. Les cuvaisons durentde 12 a 15
jours.

» Elevage : 16 mois avec des pourcentages importants en futs neufs : 80 % pour les grands crus,
50% pour les appellations villages et 30% pour les appellations régionales.

e Millésime : 2018

» Période de consommation : a boire entre 2024 et 2032

e Alcool : 13,0% vol.

e Service: 16 a 18°C, carafer dans sa jeunesse

e Accord mets-vins : Volailles, les viandes rouges réties, les fromages doux
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