
THE SADIE FAMILY, Swartland TREINSPOOR 2024

75 cl Rouge Swartland

La note Le Meilleur Du Vin 96/100
The Sadie Family Wines est un domaine viticole sud-africain fondé en 1999 par le vigneron Eben Sadie. Il

est situé dans la région du Swartland, au nord du Cap en Afrique du Sud. Le domaine est aujourd’hui

considéré comme l’un des producteurs les plus prestigieux du pays et a largement contribué à la

reconnaissance internationale des vins du Swartland. Le vignoble s’étend sur environ 40 hectares

répartis en de nombreuses petites parcelles dans le Swartland. Le Swartland possède des

caractéristiques favorables à la viticulture avec un climat chaud et sec, de type méditerranéen, des sols

de granit, schiste, graviers et sable, une influence maritime de l’Atlantique dans certaines zones. Les

vignes sont souvent non irriguées, ce qui oblige les racines à s’enfoncer profondément dans le sol et

permet de produire des raisins très concentrés.

Le style de vinification privilégie une intervention minimale afin d’exprimer au mieux le terroir, des

vendanges manuelles, une fermentation spontanée avec levures indigènes, l'élevage en fûts neutres

amphores ou cuves béton, les vins sont non filtrés et non collés. Cette approche vise à produire des vins

authentiques et complexes. The Sadie Family Wines est aujourd’hui l’un des domaines les plus influents

d’Afrique du Sud. Grâce à la valorisation des vieilles vignes, à une viticulture respectueuse du terroir et à

des vins emblématiques comme Columella, le domaine a largement contribué à la renommée

internationale du Swartland. Eben Sadie est sans aucun doute le moteur de ce domaine, où travaillent

aussi sa sœur et son frère. Viticulteur dans le région du Swartland, il produit, très probablement, les

meilleurs vins d’Afrique du Sud. Il est également l’une des personnalités les plus marquantes et

charismatiques de l’industrie viticole de l’hémisphère sud. Le-meilleur-du-vin.com est heureux de

partager avec vous cette très belle sélection.

Sadie Family Wines (Afrique du Sud)

Le vin

La peau très fragile et fine du Tinta Barocca est sujette aux brûlures du soleil, mais dans ce cas, les vieilles

vignes en buisson ont formé une excellente structure pour protéger les grappes du soleil intense du



Swartland. Le Tinta Barocca a la texture du cépage Nebbiolo et l'orientation aromatique du Syrah, une

excellente combinaison. Il produit des vins de grand caractère et d'une grande expressivité, faits pour

durer. Les raisins sont fermentés avec 30 % de grappes entières et 70 % égrappées, et la fermentation

est laissée pendant environ 25 à 30 jours avant d'être pressée dans un ancien pressoir à panier. Seuls

des remontages sont effectués pendant la fermentation, car il est très facile de surextraire le Tinta

Barocca, car les raisins contiennent une abondance de tanins.

Le Sadie Family 2024 Swartland Die Distriksreeks Rotsbank est le plus minéral et le plus dense des

Chenin Blancs du domaine. Il présente une robe dorée profonde, une concentration intense et une

structure rigide. L'acidité confère au vin une structure concentrée, presque architecturale, qui reflète

clairement son terroir. Issu de vignes âgées de 39 ans plantées dans des sols granitiques peu profonds et

érodés du Paardeberg, le Rotsbank met en avant la quête de la famille Sadie d'un Chenin Blanc défini par

le « district » ou « distrik ». (Guide Parker, millésime 2024, noté 95/100)

The Sadie Family 2024 Swartland Die Distriksreeks Rotsbank is the most mineral and tightly coiled of the

estate's Chenin Blancs, showing a deep golden hue alongside intense concentration and rigid structural

drive. Acidity pulls the wine into a focused, almost architectural frame that speaks clearly of site. Drawn

from 39-year-old vines rooted in shallow, weathered granite soils on the Paardeberg, Rotsbank highlights

The Sadie Family’s pursuit of Chenin Blanc defined by "district," or "distrik." (Guide Parker, millésime

2024, noté 95/100)

Caractéristiques

● note guide Parker : 95/100

● Cépage : 100% tinta barocca

● Pays : Afrique du Sud

● Millésime : 2024

● Période de consommation : à boire entre 2026 et 2040

● Alcool : 13,0% vol.

● Service : 15 à 16°C, passage en carafe conseillé
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