LE MEILLEUR DU VIN

Vins d'auteurs, biodynamie, nature, aux meilleurs prix

THE SADIE FAMILY, Swartland TREINSPOOR 2024

75 cl Rouge Swartland
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La note Le Meilleur Du Vin 96/100

Eben Sadie fait figure de véritable pionnier de la scéne viticole sud-africaine. Aprés une formation en
Europe, il revient s'installer dans le Swartland, au nord du Cap, ety fonde son propre domaine en 1999.
Entouré de sa sceur et de son frére, également impliqués dans I'exploitation, il a largement contribué a
révéler le potentiel qualitatif de cette région longtemps restée méconnue des amateurs de vin, jusqu'a
faire de Sadie Family Wines I'un des producteurs les plus prestigieux d'Afrique du Sud.

Le vignoble, morcelé en une multitude de petites parcelles réparties sur environ 40 hectares, tire parti de
la diversité géologique du Swartland : granite, schiste, graviers et sable, avec par endroits une influence
maritime de I'océan Atlantique. La majorité des vignes n'est pas irriguée, ce qui contraint les racines a
puiser en profondeur dans le sol pour trouver leur eau, donnant des raisins naturellement concentrés, a
I'image du climat chaud et sec de type méditerranéen qui caractérise la région.

La philosophie de vinification du domaine repose sur une intervention minimale : vendanges manuelles,
fermentations spontanées avec les levures indigenes, élevages en f(ts neutres, amphores ou cuves
béton, sans filtration ni collage. Cette approche exigeante donne naissance a des vins d'une grande
authenticité, dont la cuvée Columella est devenue I'embleme. Considéré comme I'un des vignerons les
plus talentueux de I'hémisphere sud, Eben Sadie a hissé le domaine au rang des exploitations
sud-africaines les plus respectées sur la scene internationale.

Le-meilleur-du-vin.com a le plaisir de vous partager cette sélection du domaine Sadie Family Wines.

Sadie Family Wines (Afrique du Sud)
Le vin

La peau tres fragile et fine du Tinta Barocca est sujette aux brdlures du soleil, mais dans ce cas, les vieilles
vignes en buisson ont formé une excellente structure pour protéger les grappes du soleil intense du
Swartland. Le Tinta Barocca a la texture du cépage Nebbiolo et I'orientation aromatique du Syrah, une
excellente combinaison. Il produit des vins de grand caractere et d'une grande expressivité, faits pour



durer. Les raisins sont fermentés avec 30 % de grappes entiéres et 70 % égrappées, et la fermentation
est laissée pendant environ 25 a 30 jours avant d'étre pressée dans un ancien pressoir a panier. Seuls
des remontages sont effectués pendant la fermentation, car il est trés facile de surextraire le Tinta
Barocca, car les raisins contiennent une abondance de tanins.

Le Sadie Family 2024 Swartland Die Distriksreeks Rotsbank est le plus minéral et le plus dense des
Chenin Blancs du domaine. Il présente une robe dorée profonde, une concentration intense et une
structure rigide. L'acidité confére au vin une structure concentrée, presque architecturale, qui refléete
clairement son terroir. Issu de vignes agées de 39 ans plantées dans des sols granitiques peu profonds et
érodés du Paardeberg, le Rotsbank met en avant la quéte de la famille Sadie d'un Chenin Blanc défini par
le « district » ou « distrik ». (Guide Parker, millésime 2024, noté 95/100)

The Sadie Family 2024 Swartland Die Distriksreeks Rotsbank is the most mineral and tightly coiled of the
estate's Chenin Blancs, showing a deep golden hue alongside intense concentration and rigid structural
drive. Acidity pulls the wine into a focused, almost architectural frame that speaks clearly of site. Drawn
from 39-year-old vines rooted in shallow, weathered granite soils on the Paardeberg, Rotsbank highlights
The Sadie Family’s pursuit of Chenin Blanc defined by "district," or "distrik." (Guide Parker, millésime
2024, noté 95/100)

Caracteristiques

» note guide Parker : 95/100

» Cépage : 100% tinta barocca

e Pays : Afrique du Sud

e Millésime : 2024

o Consommation : a boire entre 2026 et 2040

e Alcool : 13,0% vol.

e Service: 15 a 16°C, passage en carafe conseillé
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