LE MEILLEUR DU VIN

Vins d'auteurs, biodynamie, nature, aux meilleurs prix

THE SADIE FAMILY, Swartland POFADDER 2024

75 cl Rouge Swartland
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La note Le Meilleur Du Vin 96/100

Eben Sadie fait figure de véritable pionnier de la scéne viticole sud-africaine. Aprés une formation en
Europe, il revient s'installer dans le Swartland, au nord du Cap, ety fonde son propre domaine en 1999.
Entouré de sa sceur et de son frére, également impliqués dans I'exploitation, il a largement contribué a
révéler le potentiel qualitatif de cette région longtemps restée méconnue des amateurs de vin, jusqu'a
faire de Sadie Family Wines I'un des producteurs les plus prestigieux d'Afrique du Sud.

Le vignoble, morcelé en une multitude de petites parcelles réparties sur environ 40 hectares, tire parti de
la diversité géologique du Swartland : granite, schiste, graviers et sable, avec par endroits une influence
maritime de I'océan Atlantique. La majorité des vignes n'est pas irriguée, ce qui contraint les racines a
puiser en profondeur dans le sol pour trouver leur eau, donnant des raisins naturellement concentrés, a
I'image du climat chaud et sec de type méditerranéen qui caractérise la région.

La philosophie de vinification du domaine repose sur une intervention minimale : vendanges manuelles,
fermentations spontanées avec les levures indigenes, élevages en f(ts neutres, amphores ou cuves
béton, sans filtration ni collage. Cette approche exigeante donne naissance a des vins d'une grande
authenticité, dont la cuvée Columella est devenue I'embleme. Considéré comme I'un des vignerons les
plus talentueux de I'hémisphere sud, Eben Sadie a hissé le domaine au rang des exploitations
sud-africaines les plus respectées sur la scene internationale.

Le-meilleur-du-vin.com a le plaisir de vous partager cette sélection du domaine Sadie Family Wines.

Sadie Family Wines (Afrique du Sud)
Le vin

L'un des aspects les plus fascinants du Cinsaut est la profondeur de sa texture et la richesse en tanins de
ce cépage a gros grains, car on s'attendrait normalement a trouver ce niveau de profondeur, de texture

et de tanins dans des cépages a petits grains, mais le Cinsaut est une véritable énigme a cet égard. Le vin
peut contenir d'énormes volumes de fruits rouges vifs et d'arébmes relevés ; lorsqu'on le sent, on s'attend



a ce qu'il soit tres doux en bouche, mais on découvre alors des tanins fermes. Le Pofadder 2024 est
incroyablement fruité des le départ et présente des arbmes de fruits rouges tres vifs, accompagnés de
quelques notes épicées et herbacées orientales. Le fruit se prolonge en bouche avec des notes de fraise
mdre. Les tanins sont plus souples que d'habitude et exceptionnellement.

Le Sadie Family 2024 Swartland Die Distriksreeks Pofadder est magnifiquement équilibré, avec des
arémes de fruits rouges sucrés, une énergie nerveuse et des tanins finement structurés qui soulignent la
réputation d'élégance accessible du Cinsault. Ce vin équilibre la douceur du fruit, une structure ferme et
un potentiel de vieillissement, construit autour de la profondeur plutét que du poids pur. Issu de
formations schisteuses riches en fer prés de Riebeeksrivier, ce terroir confére au vin sa tension et sa
longévité caractéristiques. C'est une pure merveille. (Guide Parker, millésime 2024, noté 95/100)

The Sadie Family 2024 Swartland Die Distriksreeks Pofadder is beautifully poised, showing sweet red
fruit, nervous energy and finely framed tannins that underscore Cinsault's reputation for approachable
elegance. The wine balances fruit sweetness, firm structure and aging potential, built around depth
rather than sheer weight. Sourced from iron-rich slate formations near Riebeeksrivier, this site gives the
wine its distinctive tension and longevity. This is a beauty. (Guide Parker, millésime 2024, noté 95/100)

Caracteristiques

» note guide Parker : 95/100

e Cépage : 100% cinsault

e Pays : Afrique du Sud

e Millésime : 2024

o Consommation : a boire entre 2026 et 2038

e Alcool : 13,0% vol.

* Service: 15 a 16°C, passage en carafe conseillé
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