
THE SADIE FAMILY, Swartland POFADDER 2024

75 cl Rouge Swartland

La note Le Meilleur Du Vin 96/100
The Sadie Family Wines est un domaine viticole sud-africain fondé en 1999 par le vigneron Eben Sadie. Il

est situé dans la région du Swartland, au nord du Cap en Afrique du Sud. Le domaine est aujourd’hui

considéré comme l’un des producteurs les plus prestigieux du pays et a largement contribué à la

reconnaissance internationale des vins du Swartland. Le vignoble s’étend sur environ 40 hectares

répartis en de nombreuses petites parcelles dans le Swartland. Le Swartland possède des

caractéristiques favorables à la viticulture avec un climat chaud et sec, de type méditerranéen, des sols

de granit, schiste, graviers et sable, une influence maritime de l’Atlantique dans certaines zones. Les

vignes sont souvent non irriguées, ce qui oblige les racines à s’enfoncer profondément dans le sol et

permet de produire des raisins très concentrés.

Le style de vinification privilégie une intervention minimale afin d’exprimer au mieux le terroir, des

vendanges manuelles, une fermentation spontanée avec levures indigènes, l'élevage en fûts neutres

amphores ou cuves béton, les vins sont non filtrés et non collés. Cette approche vise à produire des vins

authentiques et complexes. The Sadie Family Wines est aujourd’hui l’un des domaines les plus influents

d’Afrique du Sud. Grâce à la valorisation des vieilles vignes, à une viticulture respectueuse du terroir et à

des vins emblématiques comme Columella, le domaine a largement contribué à la renommée

internationale du Swartland. Eben Sadie est sans aucun doute le moteur de ce domaine, où travaillent

aussi sa sœur et son frère. Viticulteur dans le région du Swartland, il produit, très probablement, les

meilleurs vins d’Afrique du Sud. Il est également l’une des personnalités les plus marquantes et

charismatiques de l’industrie viticole de l’hémisphère sud. Le-meilleur-du-vin.com est heureux de

partager avec vous cette très belle sélection.

Sadie Family Wines (Afrique du Sud)

Le vin

L'un des aspects les plus fascinants du Cinsaut est la profondeur de sa texture et la richesse en tanins de

ce cépage à gros grains, car on s'attendrait normalement à trouver ce niveau de profondeur, de texture



et de tanins dans des cépages à petits grains, mais le Cinsaut est une véritable énigme à cet égard. Le vin

peut contenir d'énormes volumes de fruits rouges vifs et d'arômes relevés ; lorsqu'on le sent, on s'attend

à ce qu'il soit très doux en bouche, mais on découvre alors des tanins fermes. Le Pofadder 2024 est

incroyablement fruité dès le départ et présente des arômes de fruits rouges très vifs, accompagnés de

quelques notes épicées et herbacées orientales. Le fruit se prolonge en bouche avec des notes de fraise

mûre. Les tanins sont plus souples que d'habitude et exceptionnellement.

Le Sadie Family 2024 Swartland Die Distriksreeks Pofadder est magnifiquement équilibré, avec des

arômes de fruits rouges sucrés, une énergie nerveuse et des tanins finement structurés qui soulignent la

réputation d'élégance accessible du Cinsault. Ce vin équilibre la douceur du fruit, une structure ferme et

un potentiel de vieillissement, construit autour de la profondeur plutôt que du poids pur. Issu de

formations schisteuses riches en fer près de Riebeeksrivier, ce terroir confère au vin sa tension et sa

longévité caractéristiques. C'est une pure merveille. (Guide Parker, millésime 2024, noté 95/100)

The Sadie Family 2024 Swartland Die Distriksreeks Pofadder is beautifully poised, showing sweet red

fruit, nervous energy and finely framed tannins that underscore Cinsault’s reputation for approachable

elegance. The wine balances fruit sweetness, firm structure and aging potential, built around depth

rather than sheer weight. Sourced from iron-rich slate formations near Riebeeksrivier, this site gives the

wine its distinctive tension and longevity. This is a beauty. (Guide Parker, millésime 2024, noté 95/100)

Caractéristiques

● note guide Parker : 95/100

● Cépage : 100% cinsault

● Pays : Afrique du Sud

● Millésime : 2024

● Période de consommation : à boire entre 2026 et 2038

● Alcool : 13,0% vol.

● Service : 15 à 16°C, passage en carafe conseillé
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