
THE SADIE FAMILY, Swartland COLUMELLA 2023

75 cl Rouge Swartland

La note Le Meilleur Du Vin 98/100
Eben Sadie fait figure de véritable pionnier de la scène viticole sud-africaine. Après une formation en

Europe, il revient s'installer dans le Swartland, au nord du Cap, et y fonde son propre domaine en 1999.

Entouré de sa sœur et de son frère, également impliqués dans l'exploitation, il a largement contribué à

révéler le potentiel qualitatif de cette région longtemps restée méconnue des amateurs de vin, jusqu'à

faire de Sadie Family Wines l'un des producteurs les plus prestigieux d'Afrique du Sud.

Le vignoble, morcelé en une multitude de petites parcelles réparties sur environ 40 hectares, tire parti de

la diversité géologique du Swartland : granite, schiste, graviers et sable, avec par endroits une influence

maritime de l'océan Atlantique. La majorité des vignes n'est pas irriguée, ce qui contraint les racines à

puiser en profondeur dans le sol pour trouver leur eau, donnant des raisins naturellement concentrés, à

l'image du climat chaud et sec de type méditerranéen qui caractérise la région.

La philosophie de vinification du domaine repose sur une intervention minimale : vendanges manuelles,

fermentations spontanées avec les levures indigènes, élevages en fûts neutres, amphores ou cuves

béton, sans filtration ni collage. Cette approche exigeante donne naissance à des vins d'une grande

authenticité, dont la cuvée Columella est devenue l'emblème. Considéré comme l'un des vignerons les

plus talentueux de l'hémisphère sud, Eben Sadie a hissé le domaine au rang des exploitations

sud-africaines les plus respectées sur la scène internationale.

Le-meilleur-du-vin.com a le plaisir de vous partager cette sélection du domaine Sadie Family Wines.

Sadie Family Wines (Afrique du Sud)

Le vin

Le Columella a pris de nombreuses dimensions et interprétations au fil du temps, la qualité restant le

pilier central, mais plus récemment, la réponse au terroir a été plus linéaire. Ce millésime 2023 Columella

présente des arômes de fraise qui évoluent vers des notes de cerise noire et des arômes floraux

parfumés. Avec le temps, les violettes et les parfums caractéristiques se développeront davantage ; le vin



est très compact. Ce 2023 est légèrement plus ferme et plus accrocheur que le millésime 2022 et se

présente comme un vin plus profond. La dynamique de ses tanins est similaire à celle du millésime 2019.

Le Sadie Family 2023 Swartland Columella est frais mais densément concentré, offrant des arômes

complexes de fruits noirs, d'épices savoureuses et un volume impressionnant sur un palais moyen

magnifiquement charpenté. Issu de plusieurs sites du Swartland à Paardeberg, Kasteelberg, Malmesbury

et Piketberg, ce vin assemble des cépages Syrah, Mourvèdre, Grenache, Carignan, Cinsault et Tinta

Barroca vieillis pendant plus de 24 mois pour offrir une expression régionale harmonieuse. Le mélange

complexe de schiste, de granit, de calcaire, d'argile alluviale et de grès souligne l'identité de Columella en

tant que véritable référence du Swartland. Malgré les défis posés par le temps nuageux, le vigneron Eben

Sadie affirme que 2023 est l'un de ses millésimes les plus satisfaisants. (Guide Parker, millésime 2023,

noté 97/100)

The Sadie Family 2023 Swartland Columella is fresh yet densely concentrated, offering layered dark fruit,

savory spice and impressive volume across a beautifully fleshed-out mid-palate. Drawn from multiple

Swartland sites across Paardeberg, Kasteelberg, Malmesbury and Piketberg, the wine blends Syrah,

Mourvèdre, Grenache, Carignan, Cinsault and Tinta Barroca aged over 24 months into a seamless

regional expression. The complex mix of schist, granite, limestone, alluvial clay and sandstone

underscores Columella’s identity as a true Swartland benchmark. Despite the challenges of cloudy

weather, vintner Eben Sadie says 2023 is one of his most satisfying vintages. (Guide Parker, millésime

2023, noté 97/100)

Caractéristiques

● note guide Parker : 97/100

● Cépage : syrah, mourvèdre, grenache, carignan, cinsault, tinta barroca

● Pays : Afrique du Sud

● Millésime : 2023

● Consommation : à boire entre 2028 et 2048

● Alcool : 13,5% vol.

● Service : 15 à 16°C, passage en carafe conseillé

● Coup de coeur : Oui
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