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Il existe dans le Languedoc une poignée de domaines dont le nom suffit a faire basculer une
conversation entre amateurs. Montcalmes en fait partie. En un peu plus de vingt ans, Frédéric Pourtalié a
fait passer une exploitation familiale anonyme au rang de référence absolue des Terrasses du Larzac, au
point que ses vins figurent aujourd'hui sur les cartes des plus grandes tables francaises.

Un nom venu d'un hameau abandonné

Le domaine tire son nom d'un hameau aujourd'hui déserté, perché au-dessus de la vallée de I'Hérault.
Rien d'anecdotique dans ce choix : il dit I'attachement a un lieu précis, a une géographie, plutét qu'a une
marque. C'est la méme logique qui guide les vins.

Jusqu'a la fin des années 1990, les raisins familiaux ne donnaient pas de vin sous ce nom. Le
basculement intervient en 1999, quand Frédéric Pourtalié transforme I'exploitation en cave particuliere
et signe son premier millésime. Vingt-cing millésimes plus tard, la trajectoire ne s'est jamais infléchie.

Un vignoble éclaté sur quatre communes

Le vignoble couvre aujourd'hui environ 23 hectares, répartis sur quatre communes : Puéchabon, Aniane,
Saint-Jean-de-Fos et Saint-Saturnin-de-Lucian. Cet éclatement n'est pas une contrainte subie, c'est un
choix de vigneron. Chaque commune apporte un élément que les autres n'ont pas.

La syrah et le grenache occupent un plateau de calcaire lacustre orienté au nord. L'exposition nord, dans
le Languedoc, est un atout considérable : elle ralentit la maturation, préserve I'acidité et évite les degrés
d'alcool excessifs qui alourdissent tant de vins de la région. Le mourvedre, lui, est planté sur un terroir de
galets roulés qui évoque directement Chateauneuf-du-Pape, a plus de cent kilomeétres de la.

Terrasses du Larzac : une appellation d'altitude et
d'amplitude thermique

L'appellation Terrasses du Larzac doit sa singularité a un phénomene climatique précis : I'écart entre les
températures diurnes et nocturnes. L'air froid descend du plateau du Larzac la nuit et fait chuter le
thermometre de quinze a vingt degrés par rapport a I'apres-midi.

Cette respiration nocturne est ce qui distingue les Terrasses du Larzac du reste du Languedoc. Elle donne
des vins ou la puissance solaire du sud coexiste avec une fraicheur et une tension que I'on associe
habituellement a des régions plus septentrionales. Montcalmés en est sans doute I'expression la plus
aboutie.

Une conduite biologique, et une seule grande cuvee

Le domaine est conduit en agriculture biologique. Mais le parti pris le plus fort de Frédéric Pourtalié est
ailleurs : il ne cherche pas a multiplier les cuvées. Une seule grande cuvée rouge d'assemblage, élaborée
chaque année, plutét qu'une gamme étagée du vin d'entrée au vin de prestige.

Ce refus de la segmentation a une conséquence directe pour I'amateur : il n'y a pas de second vin chez
Montcalmes. Tout le raisin qui mérite d'étre mis en bouteille va dans la méme cuvée. On n'achéte donc
jamais une version diminuée du domaine.

L'assemblage et I'élevage : vingt-quatre mois, sans
collage ni filtration

L'assemblage repose sur la syrah a hauteur d'environ 60 %, complétée par le grenache pour un
cinquieme environ et le mourvedre pour le solde. Les raisins sont égrappés et pigés, dans une
vinification volontairement classique, sans extraction brutale.



Vient ensuite I'élevage, et c'est la que Montcalmeés se distingue vraiment : vingt-quatre mois en barrique.
Deux ans, la ou la plupart des domaines du Languedoc s'arrétent a douze ou quinze mois. Le domaine
utilise notamment d'anciens fats provenant de la Romanée-Conti, c'est-a-dire du bois déja affiné, qui
apporte de I'oxygénation et du fondu sans jamais marquer le vin de notes boisées.

Le vin est mis en bouteille sans collage ni filtration. C'est le geste le plus exigeant de tous, parce qu'il ne
laisse aucune marge : il suppose un vin parfaitement stable et sain au départ.

Il existe également un blanc, né en 2004, assemblant marsanne et roussanne a parité, vinifié en barrique.
Rare et confidentiel.

Ce que I'on trouve dans le verre

Le rouge de Montcalmes s'ouvre sur la cerise noire et la mdre, rejointes par un registre épicé, poivre et
garrigue. La bouche est soyeuse — c'est I'adjectif qui revient toujours — avec des tanins d'une finesse
remarquable pour un vin du sud. L'équilibre prime sur la puissance. Le potentiel de garde dépasse dix
ans sur les grands millésimes, et le magnum le prolonge encore.

La Revue du Vin de France salue un grand domaine doté de terroirs remarquables. Le millésime 2021 a
été noté entre 94 et 96 sur 100.

Les millésimes disponibles chez Le Meilleur du Vin

Montcalmeés Terrasses du Larzac 2022 et son magnum — Le millésime le plus récent de notre
sélection, encore sur la réserve : a attendre, ou a carafer longuement.

Montcalmeés Terrasses du Larzac 2021 et son magnum — Le millésime salué par la critique, autour de
94-96/100. Un équilibre remarquable entre maturité et fraicheur.

Montcalmeés Terrasses du Larzac 2020 — Déja dans une belle phase d'expression : c'est celui que nous
conseillons pour découvrir le domaine sans attendre.

Pour la garde, le magnum reste le format de référence : I'évolution y est plus lente et plus réguliere qu'en
bouteille classique, ce qui convient parfaitement a un vin construit pour la durée.

Accords a table

Agneau réti aux herbes, pigeon, c6te de boeuf maturée, daube, gibier a plume. Sur les fromages,
privilégiez une tomme de brebis des Pyrénées ou un vieux comté. Servez autour de 16 a 17 degrés, et
carafez une heure sur les millésimes jeunes.

Autres références du Languedoc a découvrir

Si le style de Montcalmes vous parle, explorez Mas Jullien, pionnier historique des Terrasses du Larzac, et

Mas Cal Demoura, son voisin direct. Mas de Daumas Gassac offre une lecture plus bordelaise du
Languedoc, tandis que Peyre Rose et La Terrasse d'Elise comptent parmi les signatures les plus
singulieres de la région.

Acheter Montcalmes sur Le Meilleur du Vin

Montcalmes est un domaine a production limitée, et les allocations sont serrées chaque année. Nos
bouteilles sont disponibles a l'unité, conservées dans nos conditions de stockage et expédiées sous 24 a
48 heures. Le port est offert des 300 euros vers la France, I'Allemagne, la Belgique et les Pays-Bas. Pour
un conseil sur le choix d'un millésime ou d'un format, notre équipe connait chaque vin de cette sélection.


/domaine/93-mas-jullien-terrasses-du-larzac
/domaine/253-mas-cal-demoura-terrasses-du-larzac
/domaine/106-daumas-gassac-st-guilhem-le-desert
/domaine/120-peyre-rose-coteaux-du-languedoc
/domaine/234-la-terrasse-d-elise-pays-de-l-herault




Montcalmes (Terrasses du Larzac, Languedoc)

Domaine Montcalmes : quand tradition rime avec perfection. D'un hameau - aujourd’hui abandonné - qui
surplombait la vallée de 'Hérault, ce domaine a tiré son nom. L'exploitation familiale compte 22 hectares
répartis sur les communes de Puéchabon, Aniane, St Jean de Fos et St Saturnin de Lucian, vinifiés en
appellation Terrasses du Larzac. A 36 ans, Frédéric Pourtalié est a la te(te du domaine Montcalmes, qu'il
a transformé en cave particuliere des 1999. Sur ce terroir de galets roulés, il produit en biologique une
cuvée rouge réputée pour sa finesse et son équilibre. Une exigence qui se retrouve de la vigne a la cave,
ou le vin est élevé durant 24 mois dans les anciens fults de la Romanée-Conti. Entre arolmes de cerise
noire et épices, ce meélange de syrah (60%) grenache et mourvedre reste soyeux et élégant, avec un
potentiel de longévité de 10 ans et plus. Une exclusivité qui a déja séduit les plus grandes tables
régionales et francOaises (Pourcel, Troigros, Gagnaire...).

Depuis dix ans, Frédéric fournit ainsi les plus belles tables régionales : les Pourcel (deux étoiles au
Michelin), I'Auberge du Vieux Puits a Fontjoncouse (trois étoiles au Michelin), Michel Bras en Aveyron
(trois étoiles au Michelin), mais aussi les Troisgros, Pierre Gagnaire, le Grillon a Paris. Les stocks
s'arrachent comme des petits pains, entre les restaurants et le réseau des cavistes. Frédéric Pourtalié, qui
vient de planter 2,5 ha de Syrah sur une défriche de garrigue en coteaux, trouve encore le temps de
vinifier un 100% viognier en Vin de France vendu cette fois uniquement au caveau. Une cuvée spéciale
"pour pallier la frustration des visiteurs".

Le vin

Arémes de camphre et sauvages pour ce joli Montcalmés 2019 qui renvoie a son terroir d'origine. Une
invitation a une jolie balade dans la garrigue, entre senteurs de laurier et d'anis étoilé. Il y a de la
charpente, mais les tanins sont nobles. (RVF, millésime 2019, noté 94/100)

Une grande réussite en 2017, le rouge est la cuvée emblématique du domaine, et reste une référence
dans les Terrasses du Larzac. Il a tout d'un grand, déja délicieux avec ses notes de poivre, geniévre mais
surtout il saura traverser le temps avec grace, ses tanins sont délicats, sa persistance fabuleuse, avec
élégance folle ! (RVF, millésime 2017, noté 96/100)

2016 voit cette cuvée avec un peu plus de densité que certains millésimes précédents mais toujours avec
cette grace et cette onctuosité qui signent Montcalmes. Ce vin incarne la notion d'équilibre. Fin de
bouche compléte, entre muscle, soie et velours. (Bettane & Desseauve, millésime 2016, noté 97/100)

The 2016 Terrasses Du Larzac from winemaker Frederic Pourtalie is up there with the 2010, and my
money is on it being one of the finest cuvées to date. Revealing a ruby/purple hue as well as gorgeous
notes of kirsch liqueur, wild fennel, garrigue, exotic spice, and pepper, it hits the palate with medium to
full-bodied richness, a terrific core of sweet fruit, and ripe, silky tannins. It's a hedonistic, beautifully
balanced wine from the Languedoc to enjoy any time over the coming 7-8 years or more. (Jeb Dunnuck,
millésime 2016, noté 94/100)

La presse spécialisée en parle

Moncalmeés veut dire mont calcaire en occitan. Créé en 1999 a partir des vignes familiales qui étaient
apportées en coopérative, le domaine couvre aujourd'hui 25 hectares en bio sur Puechabon et ses
calcaires lacustres, sur Aniane et ses galets roulés, sur Saint-Saturnin et ses éboulis calcaires et sur les
argilo-calcaires de Saint-Jean-de-Fos. Fort d'une expérience a la Grange des Péres, chez Olivier Jullien et
Alain Graillot, Frédéric Pourtalié vinifie ses grenaches, syrahs et carignans terroir par terroir avant
I'assemblage. La gamme de rouges est resserrée quand beaucoup s'ingénient a multiplier les cuvées : un
grenache d'une gourmandise qui fait penser au Chateau-Rayas, le-geai tout en élégance et la cuvée en
Terrasses-du-Larzac, le vin aux tannins les plus fins du Languedoc, un vin de songes. Egalement un blanc
en quantités plus confidentielles. (Bettane & Desseauve, producteur de trés haute qualité, noté 4*/5)



Vigneron chevronné, Frédéric Pourtalié connait une réussite amplement méritée depuis son premier
millésime (1999). Partagé entre les communes de Puéchabon, d’Aniane, de Saint-Jean-de-Fos et de
Saint-Saturnin-de-Lucian, le vignoble compte aujourd’hui 23 ha : de la syrah et du grenache implantés sur
un plateau de calcaire lacustre orienté nord, ainsi que du mourvedre sur un terroir de galets roulés qui
évoque Chateauneuf-du-Pape. Dans une vaste cave pouvant accueillir deux millésimes, est élaborée une
unique grande cuvée rouge d'assemblage : syrah (60 %), grenache (20 %) et mourvedre, égrappés et
pigés, éleveés vingt-quatre mois en barrique, sans collage ni filtration, dans la tradition la plus classique.
Le blanc de marsanne et de roussanne a parité, vinifié en barrique, existe depuis 2004. En quinze ans,
Montcalmes est devenu une référence incontestable du Languedoc. Les vins : cuvée emblématique du
domaine, le rouge Terrasses du Larzac 2018 est gracieux, svelte et racé a la fois, sur des notes de pin et
d'épices. Assemblage de syrah (60 %), grenache (20 %) et mourvéedre (20 %) au toucher de bouche délicat
et suave, il présente des tanins et un élevage intégrés a merveille. Les amateurs de la patte Montcalmes
ne seront pas décus ! Le blanc est formé par un duo de marsanne et de roussanne, enveloppant et gras,
avec des notes d'acacia, une bouche équilibrée et une belle finale a la fois saline et méditerranéenne.
(RVF, grand domaine doté de terroirs fabuleux, noté 2*/3)

Caracteristiques

» note RVF : 94-96/100

e note Jeb Dunnuck : 94/100

e Cépage : 60% syrah, 20% mourvedre, 20% grenache
» Appellation principale : Les Terrasses du Larzac

e Terroir : Sur Aniane, les terrains étant orientés plein Sud et Nord-Ouest, parcelles de mourvedre
(galets roulés type Chateauneuf-du-Pape). Sur St Saturnin, les parcelles de syrah et de grenache
sont sur des sols en éboulis calcaire.

« Vignoble : Rendements 25 a 30 hl/ha. Vignes de 30 ans. Les vignes sont implantées sur un coteau
argilo-calcaire sur la commune de Puéchabon.

« Viticulture : Biologique (certifiée)

« Vinification : Les différents cépages sont vinifiés séparément. Vendange préalablement
égrappée et foulée. Vinification sur levures indigénes. Macération d’environ 30 jours suivant le
millésime. Pigeage exclusif sur les trois cépages.

 Elevage : Vieillissement en fUts de chéne de un vin, deux vins ou plus pendant 24 mois.
Assemblage des trois cépages deux mois avant la mise en bouteille. Mise en bouteille en lune
vieille, vin non filtré.

e Millésime : 2020
e Consommation : a boire entre 2024 et 2032
e Alcool : 14,0% vol.
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